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Vivo nel ricordo di tutti

Il 5 febbraio commemorato
il Fondatore Don Nello Del Raso

|1 Ragazzi di oggi
Axiliano, Leonardo e Niels:
nelle letterine, i buoni propositi

Da sinistra: il comm. Nico Giangiorgi, il dott. Marco Vincenzi,
il prof. Domenico Giubilei, il Sindaco di Tivoli prof. Giuseppe Proietti
e S.E. il Vescovo Mons. Mauro Parmeggiani
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Awviso di selezione per I'individua-
zione di n. 9 (nove) beneficiari di
tirocini di orientamento e forma-
tivi sul territorio del Comune di
Tivoli.

ENTE PROMOTORE — Citta Metropolita-
na di Roma Capitale sede di Tivoli Cod.
Fiscale 80034390585.

ENTE OSPITANTE —ASA TIVOLI S.p.A. Par-
tita Iva e Cod. Fiscale 05802941004.

ART. 1 - FINALITA — ASA TIVOLI S.pA.,
in qualita di Soggetto ospitante, e il Cen-
tro per I'lmpiego - Citta Metropolitana
di Roma Capitale - sede di Tivoli, in qua-
lita di Soggetto promotore, in confor-
mita con quanto disposto dalla D.G.R.
199 del 18/07/2013, promuovono NOVE
tirocini di orientamento e formativi.

ART. 2 - REQUISITI PER AMMISSIONE —
I Tirocini non configurano alcun rap-
porto di lavoro con i soggetti indivi-
duati. Possono accedere ai tirocini i sog-
getti che, alla data di pubblicazione del
bando, sono in possesso dei seguenti
requisiti:

a. Residenza nel Comune di Tivoli da

almeno cinque anni;

b. Dichiarazione ISEE (redditi annui
2015) ai sensi del DPCM del 3.12.2013,
non superiore a € 8.000,00;

c. Eta compresa tra i 30 e i 60 anni;
d. Iscrizione al Centro per I'lmpiego;

e. Dichiarazione sostitutiva immediata
disponibilita al lavoro aggiornata al-
la data di pubblicazione del presen-
te Bando, rilasciata dal Centro per
'impiego;

f. | candidati che siano cittadini extra-
comunitari devono inoltre essere in
possesso di permesso di soggiorno o
carta di soggiorno (ai sensi della Legge
6 marzo 1998, n. 40 e del Decreto le-
gislativo 25 luglio 1998 n. 286 e suc-
cessive modifiche e integrazioni e, se-
condo quanto disposto dall’art. 11,
comma 13 della Legge n. 133/ 2008).

ART. 3 - PRESENTAZIONE DELLA DOMAN-
DA — La domanda di partecipazione e
I'avviso pubblico sono scaricabili dal si-
to istituzionale www.asativolispa.it, op-
pure presso 'ufficio URP di ASA TIVOLI
S.p.A. - allegato B.

Alla domanda, sottoscritta e debita-
mente compilata in ogni sua parte, do-
vra essere allegata la seguente docu-
mentazione:
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Tirocini di orientamento

e formativi

— fotocopia leggibile di un documento
di riconoscimento in corso di validi-
ta e per i candidati che siano citta-
dini extra-comunitari, fotocopia del
permesso di soggiorno o carta di sog-
giorno;

— certificazione redditi ISEE (redditi an-
nui 2015) ai sensi del DPCM del
3.12.2013, non superiore a € 8.000,00;

— dichiarazione sostitutiva immediata
disponibilita al lavoro aggiornata al-
la data di pubblicazione del presen-
te Bando, rilasciata dal Centro per
'impiego;

— curriculum vitae;

— eventuale documentazione per |'ot-
tenimento di ulteriori punteggi di cui
alla griglia valutativa.

Non & ammessa integrazione dei docu-
menti e/o dei dati successiva all’'invio

della domanda, qualora i dati richiesti
fossero errati e/o incompleti.

ART. 4 - SCADENZA DEL BANDO — La do-
manda dovra essere consegnata a ma-
no, pena l'esclusione, entro le ore 12:00
del 3 Marzo 2017 presso I'U.R.P. di ASA
TIVOLI S.p.A. Non saranno prese in con-
siderazione domande pervenute per po-
sta, per fax, per posta elettronica.

ART. 5 - PROFILI RICHIESTI — | profili
professionali richiesti sono i seguenti:

N. 9 OPERAI ADDETTI ALLA MANUTEN-
ZIONE DELVERDE DI PROSPICENZA STRA-
DALE E ATTIVITA SIMILARI.

ART. 6 - ISTRUTTORIA DELLE DOMANDE,
SELEZIONE E INDIVIDUAZIONE BENEFI-
CIARI — Per lo svolgimento delle proce-

TABELLA 1
PUNTEGGIO
VARIABILI INDICATORI ATTRIBUIBILE
Da 30 a 40 anni 8 punti
Eta dei destinatari Da 41 a 50 anni 9 punti
Da 51 a 60 anni 10 punti
Inferiore a € 4.000,00 10 punti
Dichiarazione ISEE Da € 4001,00 a € 6.000,00 8 punti
Da € 6.001,00 a € 8.000,00 6 punti
Alfabetizzazione adeguata
per la comunicazione scrit- 1 punto
ta e orale in lingua italiana
) ) o o Licenza elementare 2 punti
Titolo di studio (viene attribuito — — -
punteggio solamente al titolo piti | Licenza media inferiore 3 punti
elevato) - -
Diploma scuola media su- 4 punti
periore (voto <80/100) P
Diploma scuola media su- .
periore (voto >80/100) 5 punti
Da 1 a 2 persone 3 punti
Composizione del nucleo familiare | Da 3 a 5 persone 4 punti
Superiore a 5 persone 5 punti
Invalidita Civile del richiedente Fino al 74% 1 punto
(non deve comportare inabilita la- - -
vorativa) Superiore al 74% 2 punti
o Cat. B 2 punti
Patente di guida -
Altre 4 punti
Si valutano conoscenze e
competenze professionali | Fino a max 6 punti (1
- acquisite dal candidato du- | punto per ogni anno la-
Conoscenze e competenze acquisite rante le proprie esperienze | vorativo svolto con qua-
personali e inserite nel Cur- | lifica professionale)
riculum vitae
TOTALE MAX PUNTI 42
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con viva cordialita.

Avviso a tutti i nostri corrispondenti
e ai nostri lettori

Carissimi, mi corre I'obbligo di avvisarvi che, valutato che & troppo alta la spesa
annuale per la stampa e la spedizione del Notiziario Tiburtino, occorre ridurre il
numero delle pagine. Vi prego pertanto di limitare, dal prossimo numero in poi,
I'estensione dei vostri contributi. E opportuno contenere il proprio a una pagina
sola e, nei casi piu particolari, prenotarne due.

Cio per permettere al giornale di continuare a uscire.
Certa della vostra collaborazione attenta e dell’attenzione al problema, vi saluto

Ai lettori raccomando infine di comunicare eventuali cambiamenti di indirizzo e di
disdire gli abbonamenti di persone decedute o trasferite. Grazie.

AM.P.

dure divalutazione delle domande, pre-
sentate secondo il modello (allegato B),
la commissione istituita accertera la cor-
rettezza e completezza della documen-
tazione presentata dai candidati, valu-
tera la presenza dei requisiti previsti dal
bando, procedera alla stesura degli
elenchi degli ammessi ai colloqui mo-
tivazionali quindi alla graduatoria prov-
visoria, trascorsa una settimana dalla
pubblicazione della graduatoria provvi-
soria verra resa pubblica la graduato-
ria definitiva. | candidati ammessi ai
colloqui motivazionali riceveranno co-
municazione telefonica per ritirare pres-
so I'U.R.P. di ASA TIVOLI S.p.A. I'awviso
indicante data, orario e luogo ove si
svolgera il colloquio di valutazione.

IL MANCATO RITIRO, PER QUALSIASI RA-
GIONE, DELLA COMUNICAZIONE COSTI-
TUISCE FORMALE RINUNCIA ALLA PRO-
VA STESSA.

ART. 7 - VALUTAZIONE DELLE DOMAN-
DE — L'ufficio preposto secondo i crite-
ri di valutazione, di cui ai profili pro-
fessionali di seguito illustrati, attribui-
ra il punteggio di cui all’allegato A).
PROFILO PROFESSIONALE “Operaio ad-
detto alla manutenzione del verde e at-
tivita similari”.

ANALISI VALUTATIVA DOCUMENTALE AL-
LEGATO A

Cfr. TABELLA 1
COLLOQUIO DI VALUTAZIONE
Cfr. TABELLA 2

ART. 8 - PRESCRIZIONI E OBBLIGHI DEL
BENEFICIARIO — Il beneficiario del tiro-
cinio finalizzato a realizzare esperienze
risocializzanti é tenuto a svolgere I'atti-
vita di tirocinio dal lunedi al sabato,
con un massimo di 25 ore settimanali
secondo il progetto formativo. La dura-
ta del tirocinio & di sei mesi, non pro-
rogabili.

ART. 9 - IMPORTO DEI TIROCINI — L'im-
porto mensile & quantificato in € 400,00.
L'indennita non comporta la perdita del-
lo stato di disoccupazione eventual-
mente posseduto dal tirocinante, stan-
te la non configurabilita della parteci-
pazione al tirocinio quale attivita lavo-
rativa. ASA TIVOLI S.p.A. stipulera I'ap-
posita polizza assicurativa per la re-
sponsabilita civile. Provvedera, inoltre,
alla copertura degli oneri assicurativi
INAIL.

ART. 10 - DISPOSIZIONI FINALI — | sog-
getti individuati quali beneficiari dei ti-
rocini riceveranno comunicazione tele-
fonica per ritirare presso I'U.R.P. di ASA
TIVOLI S.p.A. la comunicazione relativa
all'awio del progetto contenente i det-
tagli dello stesso.

TABELLA 2
AREA DI VALUTAZIONE PUNTEGGIO ATTRIBUIBILE
A.1 Area Relazionale/Motivazionale Fino a 7 punti
A.2 Area delle Conoscenze/Competenze Fino a 7 punti
A.3 Area della Flessibilita/Esperienza Fino a 7 punti

A.4 Area della valutazione delle problematiche sociali

Fino a 7 punti

TOTALE MAX PUNTI 28

Matrimoni Civili
nel Parco di
Villa Gregoriana

Ora a Tivoli i matrimoni civili pos-
sono essere celebrati anche nel Par-
co di Villa Gregoriana. Lo ha deciso
la Giunta comunale, con una delibe-
razione approvata alcuni giorni fa.
La novita € stata possibile grazie a
una collaborazione tra ’Amministra-
zione comunale di Tivoli e il FA.l,
che gestisce la Villa. Tutti i cittadini,
anche di nazionalita straniera, po-
tranno scegliere di celebrare il pro-
prio matrimonio in uno dei luoghi
simbolo della citta d’arte, conosciu-
to e apprezzato in tutto il mondo
per lo splendido paesaggio. Pil in
particolare, gli sposi potranno sce-
gliere tra la Terrazza dell’Acropoli,
con il suggestivo sfondo dei templi,
il Belvedere superiore della Grande
Cascata, I'area di Manlio Vopisco o
il Visitor Center Gae Aulenti.

Per informazioni si pud contattare
I'ufficio matrimoni del Comune di
Tivoli o il Parco di Villa Gregoriana.

La graduatoria definitiva dei beneficia-
ri dei tirocini avra durata di un anno
dalla data di pubblicazione, la stessa
potra essere utilizzata a scorrimento per
successivi inserimenti della durata mas-
sima di sei mesi.

Per tutto quanto non previsto dal pre-
sente bando, si fa riferimento alle nor-
me legislative e regolamentari vigenti
in materia.

L’Amministratore Unico
ASA Tivoli S.p.A.



.-‘"k'"n.lll' |"l_.".-'_-'\l"n.*|

i - s
L Sy,

-\‘ wﬁ\ ﬂ’:: _.- Il._

Il Liceo “Spallanzani”, insieme al Di-
partimento di Scienze (Sezione Geolo-
gia) dell’Universita “Roma Tre”, & da
qualche mese entrato a far parte di una
rete di ricerca costituita da dieci uni-
versita e altrettanti licei europei.

Tutto ha inizio nel dicembre del 2014,
quando il Dirigente Scolastico dr.ssa Lu-
cia Cagiola, i professori Felice De An-
gelis, Luigi De Filippis e Tomaso Fava-
le vengono invitati dai professori Clau-
dio Faccenna e Francesca Funiciello, geo-
logi dell’'Universita “Roma Tre”, a pre-
sentare all’'Unione Europea un proget-
to per lo studio della dinamica terre-
stre. 1l progetto, denominato SUBITOP
(Understanding subduction zone topo-
graphy through modelling of coupled
shallow and deep processes), tra tanti al-
tri progetti scientifici nel 2015 risulta
vincitore.

Uno degli scopi di SUBITOP (http://
www.subitop.eu/home/), il cui capofila
é l'istituto di ricerca GFZ di Potsdam
(Germania), & quello di formare 15 gio-
vani ricercatori europei attraverso bor-
se di studio per dottorati di ricerca nel
campo della geodinamica, della geofi-
sica, della geologia, e della geomorfo-
logia. Gli stessi giovani ricercatori poi,
coadiuvati dai docenti geologi indivi-
duati nelle scuole appartenenti al net-
work scientifico, andranno a svolgere
attivita di divulgazione nelle scuole stes-
se. Le universita e i licei coinvolti han-
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Al via al Liceo “L. Spallanzani” SUBITOP, un progetto
europeo per lo studio dei processi geologici e geomorfologici

no sede nelle citta di: Potsdam, Oslo,
Zurigo, Barcellona, Roma (per I'ltalia so-
lo I'Universita “Roma Tre” e il Liceo “Spal-
lanzani” di Tivoli), Durham, Utrecht,
Edinburgo, Rennes e Montpellier.

In particolare le ricerche saranno in-
dirizzate allo studio della subduzione,
quel fenomeno della tettonica delle plac-
che spesso causa dei grandi terremoti
che avviene quando una porzione di li-
tosfera (placca) pit pesante (crosta ocea-
nica) subduce (letteralmente “va sotto”)
un’altra pit leggera (crosta continenta-
le) (figura 1).

L'ltalia, paese altamente dinamico dal
punto di vista sismico e vulcanico, cosi
come del resto tutto il Mediterraneo, &
sede di diverse subduzioni, tra cui quel-
la che ha generato la catena appenni-
nica e che partecipa tuttora all’evolu-
zione morfologica di gran parte della
penisola, attraverso terremoti, eruzioni
vulcaniche, frane, ecc., oggi oggetto di
enorme attenzione da parte degli scien-
ziati italiani e stranieri, visti | recenti
terremoti dell’ltalia centrale.

SUBITOP prevede varie fasi e attivita
nel corso della sua vita tra cui periodi
di formazione “sul campo”, come il field
trip svoltosi nel Golfo di Corinto (Gre-
cia) dal 24 al 30 novembre 2016, dove
il sottoscritto, insieme ad altri colleghi
europei, ha potuto osservare alcune del-
le pili importanti faglie attive della Gre-
cia e di tutto il Mediterraneo, capaci di

generare terremoti di magnitudo M=7.
Il 7 febbraio 2017 inoltre, nel Labora-
torio di Scienze della Terra “Renato Fu-
niciello” del Liceo “Spallanzani”, abbia-
mo ospitato due giovani ricercatori fran-
cesi, dottorandi presso I'Universita Ro-
ma Tre, Malwina San Jose e Arthur
Briaud. | due geologi d’oltralpe, illu-

e N

Il prof. Luigi De Filippis davanti alla faglia
di Eliki, nei pressi di Corinto (Grecia)
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Figura 1 — La litosfera e il processo di subduzione (da Focus.it)



strando i loro progetti di ricerca, han-
no accompagnato gli studenti delle clas-
si 3A e 3E attraverso le meraviglie del-
la tettonica a placche, in un viaggio che
ci vedra sempre pil impegnati per i
prossimi tre anni con i nostri studenti
a fianco degli altri studenti e ricercato-
ri europei.

Uno degli appuntamenti piti impor-
tanti si svolgera nell’autunno del 2018,
all'interno della Notte Europea dei Ri-
cercatori, quando i nostri ragazzi, or-
mai prossimi alla fine del progetto e del
loro percorso di studi, saliranno in cat-
tedra per raccontare tutta la geologia
che hanno imparato in questi anni al-
lo Spallanzani.

prof. Luigi De Filippis
Direttore del Dipartimento di Scienze
del Liceo “L. Spallanzani”

I ricercatori Malwina San Jose e Arthur Briaud durante una lezione al Liceo Spallanzani

Gli studenti dell’l.T.C.G. “E. Fermi” di Tivoli insieme alla Caritas Diocesana di Tivoli si mobilitano
in una raccolta di alimenti per le zone terremotate e colpite da una incredibile ondata di gelo

“Grazie per aver contribuito con la vo-
stra sensibilita ad essere sostegno vero
verso tutte quelle persone che ora stan-
no vivendo il dramma del terremoto e
del freddo. Avete dimostrato a tutti che
i giovani ci sono e di essere certezza e
speranza per il futuro! Questi sono i vo-
stri prodotti arrivati a destinazione e con-
segnati da me personalmente”.

Queste sono le parole di Don Fabri-
zio Direttore della Caritas Diocesana di
Rieti.

Il nostro Istituto, unico tra le scuole
di Tivoli, ha partecipato ad un proget-
to in collaborazione con la Caritas Dio-
cesana di Tivoli, a una raccolta di ali-
menti per le zone duramente colpite
dal terremoto e dal maltempo; la no-

stra Caritas aveva ricevuto una richie-
sta di aiuto e i nostri studenti e docenti
hanno immediatamente risposto mo-
bilitandosi in una gara di solidarieta per
chi sta vivendo un momento partico-
larmente difficile e irto di ostacoli.

La raccolta € iniziata il 16 gennaio
ed é terminata il 20.

Il 23 Don Fabrizio & venuto perso-
nalmente a caricare i pacchi con i pro-
dotti donati da tutti noi.

Siamo veramente orgogliosi di aver
contribuito nel nostro piccolo a porta-
re un minimo di sollievo a quelle po-
polazioni, ma siamo veramente fieri dei
nostri studenti che hanno risposto con
grande partecipazione all’invito rivolto
dalla Caritas Diocesana di Rieti, dimo-
strando quanto i giovani sanno colla-
borare responsabilmente quando ven-
gono coinvolti in azioni di solidarieta
cosi importanti.




Erba del vicino
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SAN POLO DEI CAVALIERI

Insieme alla

“Candelora”

cinque secoli dopo

La tradizione affonda radici nel 1500,
epoca in cui il territorio marcellinese
costituiva parte integrante del Comune
di San Polo dei Cavalieri. Un'immagine
della Madonna delle Grazie, rinvenuta
nelle campagne a valle, doveva essere
trasportata a San Polo dei Cavalieri su
di un carro ma circa a meta percorso
la pariglia di buoi che lo trainava non
volle piti saperne di procedere. Un se-
gno interpretato come la volonta della
Madre Celeste di rimanere nelle terre
marcellinesi. Edificata una cappella nel
punto in cui si era verificato il fatto, da
allora il popolo dei fedeli di San Polo
ogni anno attraversa a piedi Marcellina
(diventato nel frattempo comune auto-
nomo nel 1909) per raggiungere in pel-
legrinaggio la Chiesa di Santa Maria del-

MARCELLINA

Insieme
a San Polo dei Cavalieri
per la Candelora

La mattina del 2 febbraio u.s., festa
della Presentazione di Gest al Tempio,
nel rispetto della tradizione del mira-
colo della Madonna della Ginestra, le
comunita di San Polo dei Cavalieri e di
Marcellina si sono incontrate nei pres-
si della stazione della Protezione Civile
in via San Polo e, guidati dai rispettivi
parroci don Andrea, don Domenico e
don Antonio, in corteo insieme ai pri-
mi cittadini Paolo Salvatori e Alessan-
dro Lundini, hanno percorso con canti
e preghiere il tragitto che li separa dal-
la parrocchia di Santa Maria delle Gra-
zie. Qui i tre sacerdoti hanno celebra-
to la Santa messa di ringraziamento al-
la Madonna che pit di 500 anni fa ap-
parve a una giovane del luogo esor-
tando pili unita fra le popolazioni dei
territori di Marcellina e di San Polo.

Franco Cerasuolo

le Grazie dove il quadro & custodito e
rinnovare la propria devozione. Una tra-
dizione antichissima dunque, che perd
negli ultimi anni rischiava di perdersi
perché non pid tramandata con la in-
dispensabile costanza. Decisivo pero I'in-
tervento dei parroci delle comunita Don
Domenico Cautericcio, Don Antonio Ca-
vallaro e Don Andrea Jaworek che han-
no voluto rinvigorire il rito coinvolgen-
do le Amministrazioni Comunali. E co-
si il Comune di San Polo da due anni
mette a disposizione pullman per il tra-
sporto dei fedeli, coinvolgendo la po-
polazione scolastica e le Confraternite
religiose locali, mentre a Marcellina si
prepara il raduno conviviale che segue
la celebrazione religiosa. Liniziativa si
¢ confermata vincente: straordinaria
partecipazione popolare e momenti di
fratellanza autentica tra due comunita

che appartenenti storicamente alla stes-
sa matrice e che continuano a condivi-
dere, nonostante il passare dei secoli,
lo stesso dialetto, gli stessi usi e le stes-
sa devozione.

«Le nostre comunita si ritrovano ogni
anno, in questo giorno e in questo luo-
go — ha detto il Sindaco di San Polo
Paolo Salvatori intervenuto insieme al
Sindaco di Marcellina Alessandro Lun-
dini — ritrovando sempre oltre a mille
affinita che le legano, almeno una spe-
ranza e una certezza. La speranza in una
fede comune che continua a sostenerci
in momenti tanto difficili come quelli
che viviamo e la certezza che la nostra
storia rappresenta il patrimonio piii pre-
zioso di cui disponiamo.

Custodire 'una e l'altra, la speranza
e la storia, rappresenta per noi un im-
perativo categorico».




Il 30 novembre 1941 il “Campini
Caproni CC-1” sorvolo la bassa Val-
le dell’Aniene

Un rumore sordo, insolito, riempi I'a-
ria e attird I'attenzione dei contadini
della campagna di Bagni di Tivoli, quel
giorno del 30 novembre 1941.Una stra-
na sagoma a forma di tubo argenteo
senza nessuna elica si stava preparan-
do all’atterraggio sulla pista dell’aero-
porto di Guidonia Montecelio e aveva
gia estratto i carrelli. Strana macchina
volante, molto strana, ma durante il pe-
riodo bellico la sorpresa era relativa-
mente forte; chissa, forse una nuova
diabolica invenzione della “Regia Aero-
nautica” da valutare e da sviluppare ...
Questo “monoreattore” in realta era il
nuovissimo “Campini Caproni CC-1 con
matricola NC4849, partito da Milano-
Linate coprendo una distanza stimata
di 475,5 chilometri alla non esaltante
velocita di 217,1 km/h, cosi omologata

AEROPORTO DI GUIDONIA

Campini-Caproni CC-2 (bruciatore)

dalla Fedération Aéronatique. Pilota
d’eccezione, il collaudatore colonnello
Mario De Bernardi e il secondo pas-
seggero pilota, il capitano ingegnere Gio-
vanni Pedace, segretario dell’Associa-
zione Pionieri dell’Aeronautica. L'aereo
praticamente volo da Milano a Guido-
nia con un sacco di posta come carico
pagante. E stata questa 'origine del pri-
mo aerogramma delle raccolte mondiali
dei documenti filatelici (posta aerea) tra-
sportati con aerei a reazione. Buste spe-
ciali e cartoline, illustrate con la foto
del nuovo velivolo, recano a volte le fir-

me autografe di De
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Bernardi e dell'inge-
gner Pedace.
All'interno di alcu-
ne buste vi era un fo-
glio di carta leggera
con la stessa stampi-
gliatura del “Campini
Caproni” impressa e
le scritture “Milano,

MARCELLINA

Sabato 28 e domenica 29 gennaio, a
conclusione dei festeggiamenti per il
quarantennale della Pro-loco di Mar-
cellina, la compagnia teatrale “Gli sfol-
lati, compagnia senza fissa dimora” ha
presentato nel teatro parrocchiale di
Santa Maria delle Grazie la commedia
dialettale in tre atti di Sergio Fedeli “Lu-
ci che se appiccianu e se smorzanu”. Gli
attori, tutte persone dell’associazioni-
smo locale, si sono esibiti davanti a un
numeroso pubblico divertito e soddi-
sfatto dalla loro capacita di recitazione.
La commedia, sotto la regia di Franco
De Angelis, ha visto impegnati come in-
terpreti Fernando Giosi, Alessandra De
Angelis, Maddalena Alessandrini, Mad-

dalena Gubinelli, Manuela Danieli, Ubal-
do Mancuso, Edelvisa Rosati, Mariate-
resa Pignata, Valeria Meucci, Martina
Tuccinardi, Domenica Felli, Vittorio Gal-
lo, Gabriele Lattanzi, Luca Angelini, e i
simpatici bambini Francesca e Luca.
Il ricavato delle offerte libere del pub-
blico intervenuto é stato devoluto alle
popolazioni delle zone del Centro Ita-
lia colpite dal sisma. Speriamo che ma-
nifestazioni come queste possano ripe-
tersi in futuro perché, oltre a essere dei
piacevoli momenti per chi vi assiste,
rappresentano un prezioso modo di ag-
gregazione per i giovani della cittadina.

Franco Cerasuolo

30 novembre 1941 XX-Un saluto prima
di partire per Guidonia col nuovo veli-
volo italiano — Mario De Bernardi”. Tut-
ta la posta (circa 300 cartoline e 200
buste” indirizzate a Guidonia con vari
intestatari di fantasia). L'obliterazione
é titolata “1° volo del velivolo Campini
areazione —Milano/Guidonia —30/11/41
XX”. Ma torniamo al nostro strano ae-
reo a reazione. L'ingegner Secondo Cam-
pini nel giugno 1929 pubblicd un ap-
punto sull’applicazione della turbina co-
me propulsore aeronautico, Nel 1930
presentd alle autorita militari un pro-
getto di massima di un “aereo senza eli-
ca” e nel 1932 elabord un progetto di
aereo azionato da quello che solo in se-
guito fu chiamato motoreattore, nel qua-
le le turbine erano azionate dall’albero
di un normale motore a pistoni, men-
tre la temperatura dei gas di scarico era
innalzata mediante il ricorso a un post-
bruciatore (questa & la vera novita-pri-
mato del progetto italiano). Il progetto
fu presentato al Ministero dell’Aereo-
nautica nel gennaio 1931 e brevettato
in Italia il 14 settembre 1931. In colla-
borazione con la Caproni di Taliedo, I'ae-
reo inizid a prendere forma a partire
dal 1934 e ottenne linstallazione dei
due motori a pistoni nel gennaio 1940;
questo permise 'inizio dei rullaggi a ter-
ra I’8 agosto 1940. Lo storico volo av-
venne il 27 agosto 1940 con il collau-
datore Mario De Bernardi che porto in
volo la nuova macchina per circa dieci
minuti. Solo con il volo Milano-Guido-
nia 'aereo ebbe il vero battesimo del-
I’aria riconosciuto in tutto il mondo co-
me il volo del “1° aereo a reazione”.
L'attivita di volo con il Campini prose-
gui fino al 27 agosto 1942 e poi si in-
terruppe perché il Reparto Sperimen-
tale di volo giudico il velivolo molto ca-
rente come “performances” tecniche e
strategiche. Il 24 ottobre 1943, I'esem-
plare che era a Guidonia rimase quasi
completamente distrutto da un bom-
bardamento tedesco mentre era par-
cheggiato in un hangar. Forse nel giu-
gno 1944 i rottami furono trasportati in
Gran Bretagna dai tecnici della “Intelli-
gence” tecnica della Royal Air Force, ma
poi tutto si perse irrimediabilmente e
le tracce inglesi scomparvero nel nulla.
Oggi, il Caproni Campini & visibile
(unico esemplare al mondo) presso il
Museo Storico dell’Aeronautica Militare
di Vigna di Valle (RM) e fa da cornice a
tanti altri aerei gloriosi della nostra Ae-

ronautica.
Eginaldo Giansanti



PARCO NATURALE REGIONALE DEI MONTI LUCRETILI

Vandalismi con molti danni sul sentiero tra i pili noti, amati e percorsi del Par-
co Naturale Regionale dei Monti Lucretili. | vandali hanno divelto staccionate, co-
perto la segnaletica con vernice, abbattuto alberi, intralciato alcuni passaggi con
rami e sassi. Un danno grave che sfregia 'ambiente e danneggia tutti i fruitori
che amano percorrere questi spazi in ogni stagione. L'Ente & sdegnato, tanto pil
che questo atto appare insensato e incomprensibile e costituisce una perdita so-
stanziale ed economica per i cittadini. Al momento il sentiero risulta inagibile:
sono in atto le verifiche del caso.

Contro tali atti di vandalismo I'Ente sporgera denuncia.

Intanto si procede immediatamente con il ripristino.




Musica
NOTIZIARIO TIBURTINO - n° 2 - Febbraio 2017

FIT=TI

W

N

CONVITTO NAZIONALE COMUNE DI TIVOLI CIRCOLO FILARMONICO
“A. DI SAVOIA DUCA D’AOSTA” ASSESSORATO CULTURA DIANA

LE STAGIONI IN CONCERTO

Stagione Concertistica 2016-2017

Aula Magna Convitto Nazionale “A. di Savoia Duca d’Aosta” - Piazza Garibaldi, 1 - Tivoli

4 Marzo 2017 - Concerto cameristico Duo Spinedi

Violino: LEONARDO SPINEDI — Pianoforte: GIULIA SPINEDI
Musiche di: F. Schubert, R. Strauss, H. Wieniawski

R R R
% % %

25 Marzo 2017 - Concerto cameristico Duo Pianoforte e Violino

Violino: ELENA PAVONCELLO — Pianoforte: LIVIA ZAMBRINI
Musiche di: W. A. Mozart, L. V. Beethoven

8 Aprile 2017 - Concerto cameristico Duo Goya

Flauto: FRANCESCA TIMPERI — Chitarra: CLAUDIO CAPUANO
Musiche di: intorno a J. S. Bach

Direttore Artistico: M® Damiano Flecca
Tecnico accordatore pianoforti: Riccardo Ugolini

Convitto Nazionale “A. di Savoia Duca d’Aosta” - Tivoli
Circolo Filarmonico Diana
con il Patrocinio del’Amministrazione

Comunale di Tivoli

Ingresso libero: ore 17,15

Nelle foto due momenti di concerti passati.
Al pianoforte a sinistra il M° Matteo Santolamazza
e a destra il M° Angelo Fina




Piti che un vero e pro-
prio simbolo & la raffi-
gurazione di un riferi-
mento preciso che Gesu
fece di se stesso nel Van-
gelo di Giovanni, 10, 11-
18: “lo sono il Buon Pa-
store. Il buon pastore da
la propria vita per le pecore ... conosco le
mie pecore e le mie pecore conoscono me,
cosi come il Padre conosce me e io cono-
sco il Padre, e do la mia vita per le peco-
re”. Il significato & immediato: Gesu & il
pastore e i suoi discepoli, tutti i discepo-
li di ogni tempo, sono le sue pecorelle e
lui le conosce una ad una per nome. Qui
Gesl si presenta rivendicando la pienez-
za della condizione divina; la caratteristi-
ca che lo rende riconoscibile come il Pa-
store Vero & quella di “dare la vita per le
pecore”. Una immagine molto bella, rap-
presentata dal pastore che raccoglie la sua
pecorella smarrita e la conduce sul collo
e allusione al momento della dipartita da
questo mondo e per questo il simbolo
trova spesso la sua collocazione in pros-
simita di tombe e cimiteri cristiani.

E 'immagine del Cristo. Simbolo di dol-
cezza, di semplicita, di innocenza, di pu-
rezza e di obbedienza, per il suo com-
portamento e per il suo colore bianco, I'a-
gnello in ogni tempo & stato considerato
I'animale sacrificale per eccellenza (in fo-
to Warburg, Libro di preghiere, 1486).
Dopo la profezia di Isaia, 53,6 «Dio ha fat-
to ricadere su di lui I'iniquita di noi tutti.
Lo si maltratta, e lui patisce e non apre
bocca, simile all'agnello condotto al ma-
cello», Giovanni Battista dira di Gesu che
gli veniva incontro nella valle del Gior-
dano: «Ecco I'agnello di Dio: ecco Colui che
toglie i peccati del mondo» (Gv 1, 29). Il
venerdi santo Gesil, come vittima espia-
toria, prende su di sé i peccati dell’'uma-
nita e assume il senso del sacrificio del-
I'agnello preparato per la pasqua ebrai-
ca e il ruolo salvifico del sangue con cui
gli ebrei avevano contrassegnato le loro
porte prima dello sterminio. Per questo
suo patire, le piti antiche immagini ce lo

Ravenna, Mausoleo di Galla Placidia

mostrano coricato e non in piedi. Il sim-
bolo perd, rimanda anche al Cristo resu-
scitato e glorificato, come si legge piti vol-
te nell’Apocalisse: qui, oltre che Purifica-
tore degli uomini, I'agnello simboleggia
il dominio, e I'iconografia medievale ce
lo presenta con una croce che gli trapas-
sa il corpo da parte a parte e verso la
quale la sua testa si rivolge con la bocca
semiaperta ad invitare con le parole del
Signore: «Venite a me che sono dolce e
umile di cuore e troverete il riposo delle
vostre anime» (Mt. 28-29). Per evitare con-
fusione di culti che avrebbero potuto sor-
gere per analogie di simboli, il Concilio
di Costantinopoli del 692 impose che I'ar-
te cristiana rappresentasse il Cristo in Cro-
ce, non piu sotto la forma dell’agnello af-
fiancato dal sole e dalla luna, ma in for-
ma umana.

Figura vestita di una tunica con larghe
maniche e con le braccia alzate in pre-
ghiera, la “pietas” nella religione romana
(in foto Catacomba di Priscilla, Cubiculo
della Velatio). Nella iconografia cristiana
I’Orante simboleggia I'anima in possesso
della beatitudine celeste che intercede per
coloro che restano. Rappresenta lo status
di gioia, il canto e la lode al Signore.
L'“Orante e — scrive Sant’Ambrogio nel 370
— la posizione del Cristo in Croce”.

La forma antica dell’ancora cristiana &
quella delle prime ancore marine con due
bracci che si incrociavano, a volte con un
anello alla sommita dove si passava la
corda. Ma proprio per la sua forma ca-
ratteristica, divenne ben presto un modo
alternativo per rappresentare la croce cri-
stiana, specialmente in quel periodo in
cui era pericoloso rivelare la propria ap-
partenenza religiosa. Cosi bastd aggiun-
gere una barra a meta asta divenendo di
fatto una croce velata. Per i primi tre se-
coli la troviamo raffigurata spessissimo
sulle tombe e sugli epitaffi, ma dopo Co-
stantino spari quasi del tutto sostituita
apertamente dalla croce. Nell’Umanesi-
mo e nel Rinascimento riappare con si-
gnificato diverso e divenendo simbolo del-
la seconda virtl teologale: |a speranza cri-
stiana. Secondo san Paolo simboleggia
I'ancora a cui I'anima del credente deve
fiduciosamente affidarsi (Lettera agli Ebrei
6, 19-20).

Nota anche come Araba Fenice, nasce co-
me un uccello molto variopinto che ave-
va piume rosse sul corpo, il collo dorato
e nella coda si riconosceva anche I'az-
zurro, cosi come in una delle due piume



che ornavano il capo (in foto una imma-
gine da un Bestiario medioevale).
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Con zampe lunghe e un becco affusolato
era molto simile all'airone, anche se i ro-
mani lo affiancarono al fagiano dorato e
nella Bibbia si associa all’ibis o al pavo-
ne. Il suo culto nasce in Egitto che lo ri-
teneva un uccello di buon auspicio e dal
grande significato spirituale. La Fenice ven-
ne associata al dio del sole Ra, divenen-
done I'emblema. Celebre per essere l'uc-
cello che risorge dalle proprie ceneri, di-
venne per questo simbolo della Resurre-
zione di Cristo. La leggenda narra che
quando la fenice si sentiva prossima alla
morte, raccoglieva erbe aromatiche qua-
li sandalo, mirto, mirra, cannella e si co-
struiva un grande nido a forma di uovo
e quisi lasciava morire arsa dalle sue stes-
se flamme. Dalle sue ceneri nasceva un
uovo che il sole faceva nascere e schiu-
dere in tre giorni dando vita a una nuo-
va Fenice.

E simbolo della resurrezione e della vita
eterna (in foto Venezia, Basilica di San
Marco, formella della fiancata laterale).

La sua celebrita risale al mondo classico
ed era tale da farlo comparire persino in
alcune monete dell’antica Grecia. Per i
Greci rappresentava infatti lo splendore
del firmamento ed era inoltre legato a
Era, la madre di tutti gli dei. Per la sua
bellezza é stato raffigurato in molti pre-
ziosi mosaici rinvenuti nelle dimore dei
patrizi romani, per i quali simboleggiava
I'incorruttibilita. Si riteneva che le sue car-
ni, in particolari condizioni, non sareb-
bero mai andate in putrefazione e per
questo era considerato anche come un
simbolo di immortalita. 1l fatto che nel-
la stagione invernale perdesse le piume
e ne acquistasse di nuove e addirittura
pit belle a primavera, fece si che il mon-
do cristiano dei primi secoli lo adottasse

come simbolo di resurrezione raffiguran-
dolo spessissimo nelle catacombe di Ro-
ma.

Simboleggia Cristo che dona il proprio cor-
po come cibo e il proprio sangue come
bevanda durante I'ultima cena (in foto
Amiens, Bartholomaeus Anglicus, 1447).
La ragione & legata a un’antica leggenda
secondo la quale questo uccello nutriva
i suoi piccoli con la propria carne e il pro-
prio sangue.

Questo uccello marino trattiene il cibo pe-
scato in una sacca che ha sotto il becco
e, giunto al nido, nutre i piccoli curvan-
do il becco verso il petto per estrarne i
pesciolini. Gli antichi, erroneamente, pen-
sarono che I'animale si lacerasse le carni
per farne uscire il sangue con cui nutri-
re i piccoli pellicani affamati. Per questo,
il pellicano & divenuto, durante il Medio
Evo, il simbolo dell’abnegazione con cui
si amano i figli e ne ha fatto I'allegoria
del supremo sacrificio di Cristo, salito sul-
la Croce e trafitto al costato da cui sgor-
garono sangue e acqua, fonte di vita per
la salvezza degli uomini. Cosi il simbolo
compare spesso scolpito in molti altari e
ricamato o dipinto nelle casule dei sa-
cerdoti ancora oggi.

Lo staurogramma & un mo-
nogramma ottenuto sovrap-
ponendo due lettere greche
T w'd Mmaiuscole, tau (T) e rho (P).
: Dato che il rho & scritto con
un carattere pit alto del tau,
il simbolo risultante &
una croce latina, in cui il braccio verti-
cale superiore & dotato anche dell’oc-
chiello del rho. | primi staurogrammi com-
paiono in manoscritti dell’anno 200 co-
me abbreviazioni delle quattro lettere
“taur” inserite nella parola greca stauros,
che indica la croce a cui fu appeso Gesu,
o in voci del corrispondente verbo stau-
roo (“crocifiggere”). Nella lingua greca
manca il termine che indica la vera e pro-
pria croce, sicché nei Vangeli si utilizzd
la parola stauros “palo infisso nel terre-
no”. Uno staurogramma va letto anche
come un pittogramma della croce stessa,
in cui locchiello della lettera rho rap-
presenta il capo del condannato.
Il simbolo oggi chiamato staurogramma

compare anche su monete antiche gia dal
tempo di Erode, con la principale diffe-
renza che i quattro bracci della croce so-
no rappresentati di uguale lunghezza, co-
me in una croce greca, interpretandolo
come una abbreviazione del termine che
indicava la zecca.

Il simbolo della nave come mezzo di sal-
vezza affonda le sue radici gia nell’Anti-
co Testamento, nell’archetipo dell’arca di
Noé, mezzo di salvezza per il resto di Israe-
le rappresentato dal patriarca e dalla sua
famiglia. Il passaggio di senso e di signi-
ficato al Nuovo Testamento, con Cristo che
placa le acque tempestose del mare di
Galilea, e poi alla Chiesa tra le tempeste
delle persecuzioni dei primi secoli & ab-
bastanza immediato.

Inizialmente la nave é I'oggetto della sal-
vezza: una salvezza che viene dall’Alto,
tramite l'intervento miracoloso di Ges,
che la conduce al porto sicuro del Regno
messianico. Successivamente essa stessa
diventera mezzo di salvezza per coloro
che vi salgono a bordo con chiaro riferi-
mento alla Chiesa: “fuori dalla Chiesa nes-
suna salvezza’.

]

In ogni caso la rappresentazione, presente
in molti monumenti funerari come segno
della speranza di eternita, prevede qua-
si sempre la presenza della croce, ora sti-
lizzata sulla vela, ora rappresentata con
I'incrocio dell’albero maestro, per I'im-
portanza che questa aveva nella simbo-
logia cristiana primitiva.

Maria Luisa Angrisani
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“lo so sempre saputu che lu tempio
d’Ercole stéa derétu ar DoOmo”.

“E si saputu sempre male, perché non
é ssosi”.

“Ma come non & cosl, se ci sta pure
la strada che se gghiama Via der Tem-
pio d’Ercole, propriu derétu ar DOmo?”.

“Quesso non vor di’ gnende. Lu nome
cill’hannu missu propriu perché penzéa-
nu, ar tempo der cuccu, che lu Santua-
riu stéa loco. E se sbagghiéanu, ma or-
mai la strada ciavéa quillu nome e quil-
lu c’e aremastu. Tocca ariva’ all’Ottocento
perché 'n’archeologo scoprésse che la Vil-
la de Mecenate, ando’ stéanu le cartere,
‘mmece era lu Santuariu de Ercole.
'‘Nzomma cill'avéanu sott’allu nasu e non
l'eranu areconosciutu”.

“Le cartére le conoscio, ci lavoréa non-
na e ziumu Nello. Pero tell'agghio da
di’, a me me pare stranu che tutti s'e-
rano scordati de ando’ stéa ssu tempio.
Comm’era succéssu, se era ssosi ‘'mpor-
tante come dici tu? Lu Colosseo mica
cillu sémo scordatu, Villa Adriana mica
cilla sémo scordata! Come se spiega ssu
fattu?”.

“Quello che dici non é sbagghiatu, ma,
a parte lu Colosséo, ci sémo scordati pu-
re de tante, tante are cose ‘'mportanti
dell’antichita. Pure Villa Adriana, fino ar
Quattrocento, tutti penzéanu che era 'na
citta abbandonata. La gghiaméanu Ti-
vuli Vécchiu, fegiirate! E se scordaru pure
de Ercole. Ma ’sta voda ci stéa una rag-
gio’, perché allu stissu postu ci méseru
una devozzio’ ancora piii ’'mportante. Ba-
stal Penzéanu tutti che loco cera stata
‘na villa, dicéanu che era la villa de Au-
gusto, po’ quella de Mecenate, che ppo’
erano amici stritti, come Mimi e Coco”.

“...compagni de merénne?”.
“Ci si’ itu vecinu”.

“Qualesaria ssa devozzio’ ssosi’mpor-
tante?”.

“Quella pe Santa Zinforosa e pe’ li set-
te figghi. Se léggi la leggenda agiografi-
a...”.

“Leggenda aggio... che?”.

“Saria la storia der martirio, che era
gghiamata PASSIO... passio’ ‘nzomma.
Le passitini le scrivéanu qua’ voda pure
qua’ sséculu doppu che lu santu era sta-
tu ammazzatu. E ssosi, pure se scrivu la
verita, la abbellisciu, I'arevotanu, ci fic-
canu drento pure quello che non e mai
succéssu. Basta! Te dico solu che ’sta si-
gnora, Zinforosa, pare che abitéa a 'n
paese su ppe la Salaria, e che lu maritu
Getuglio e lu quinatu Amanzio eranu sor-

Ercole al bar

dati de Domizzianu, che li fece ammaz-
za’ perché eranu cristiani”.

“Che c’entrémo nui colla Salaria? Mo
me vo’ di’ cha Santa Zinforosa non era
de Tivuli?”.

“Non solo non era de Tivuli, ma non
ciavéa nemmancu i sette figghi”.

“E vabbé ma ssosi fra 'n po’ 'n ciare-
mane gnende, mancu nui!”,

“Quanno scrivéanu le passiuni tantu
témpu doppu ir martirio, potéa capita-
ne che ci 'nzacchéanu pézzi de are pas-
siuni, mettéanu 'nzémi storie e martiri
diversi, e venéa fori...”.

“Frankestein”.

“Non esaggerémo. Eranu storie belle,
poetiche, avvincenti. Ci areccontanu tan-
te cose pure della mente, della vita de
quilli che 'hau scritte. Presempio nella
passio’ de Santa Zinforosa, che hau scrit-
ta a Tivuli quasi cinquecend’anni dop-
pu che essa era morta, hannu pigghia-
tu sette reazzi, che erano stati martiriz-
zati davéro sulla Tiburtina, vecinu a Ca-
stellarcio’, e 'hannu fatti diventa’ Il set-
te figghi séi, e I'imperatore non é piii Do-
mizzianu, ma Adriano nostru, che pe’
inaugurane lu palazzu che era appena
fenitu dimanna a Zinfordsa, signora ti-
vulese e cristiana, se pe’ piacere pe’ 'na
vota potéa gghiude 'n’occhiu e ci facéa
'n sacrificiu alli Dei”.

“E comm’e ita a feni’?”.

“Com’e ita a feni’ lo sannu tutti a Ti-
vuli. Léggite “Santa Zinforosa de’ 'na vo-
ta” de Evaristo Petrocchi. ‘N poche pa-
role dice tutto e te fa’ pure do risate”.

“Vabbé ma tuttu questo che c’entra
cor Tempio d’Ercole?”.

“Santuario, no Tempio. Po’ téllo spie-
go. Centra, c'entra, perché nella passio’
ci sta scrittu che Adriano, pe’ falli am-
mazza’ li fece porta’ ar Santuario e po’
Ii fece gghietta’, essa ancora viva a fiu-
me con ’'n sassu attaccatu allu collu, e li
sette figghi drent’'a 'na fossa scavata ap-
posta loco. E quanno la storia, la Pas-
sio’ de Santa Zinforosa 'nzomma, fu scrit-
ta, a Tivuli se ficeru 'nzaccu de feste e
de processiuni, e la devozzio’ alla pa-
trona nostra cumincia’ propriu loco
gghio’, sopr’alle rovine der Santuario de
Ercole. E ssosi tutti, pianu pianu, se scot-
daru de quello che era statu. Pianu pia-
nu pe’ tutti diventa lu postu ando’ era-
nu ammazzatu Zinforosa e li sette fig-
ghi. E gnentaru’”.

“Ma io mancu quesso sapéa. Com-
m’e?”.

“Perché tutti, pianu pianu, ci scordé-
mo tuttu. Alli témpi della Passio’ de Zin-
forosa, a Tivuli ci stéanu li Bizantini, che
parléanu greco. Lu postu ando’ dicéanu
che eranu seppelliti li sette martiri lu
gghiamaru delli Septem Biotanatoi. ,Pro-
va a ddi’ “biotanatoi”, vedémo se si’ bbo-
nu. Doppu 'n po’ dici biotanati, po’ bo-
tani, e po’ votani. Doppu cend’anni o
doa tutti gghiaméanu quillu postu Vo-
tani e gnisunu sapéa piii perché. E or-
mai de Ercole non se n’arecordéa piii gni-
sunu’.

“Mo perd m’ha da spiega’ perché lu
gghiami Santuario ‘'mmece de Tempio.
Ma che stémo a parla’ della Madonna
de Lurd? Quillu & 'n santuario, no quil-
lu de Ercole”.

“Te sbagghi. Doppu quasi tremila an-
ni de storia, l'italiano, 'omo der Medi-
terraneo, non é tantu cambiatu. Lu san-
tuariu de Ercole stéa pe la strada de fo-
re dalle mura de Tivuli, che era la stra-
da che portéa dall’Abruzzo fino a Roma,
la Tiburtina 'n poche parole. Era 'na stra-
da ‘'mportante, ci passéanu le pecore, le
vacchi, le merci, prima de tuttu lo sale,
che venéa da Ostia. Senza lo sale non se
potéanu tene’ le pecore e le vacchi. Co-
me faci’ a conserva’ lo caciu? e la cic-
cia? 'Sta strada era, dalla preistoria, una
delle strade de transumanza piti ‘'mpor-
tanti d’ltalia”.

“Dunque 'ommini delle caverne por-
téanu le pecore a Roma passénno pe’
Tivuli?”.

“Ma quali ommini delle caverne? Sté-
mo alla fine dell’eta der Bronzo, e é da
mo che se facéa lu commercio e la trans-
umanza! Immagginate po quanno Ro-
ma diventa 'na citta, po sempre piii ros-
sa, a alla fine ariva a un milione e pii
de persone quanno ci stéanu l'impera-
tori. Tocchéa porta ‘nze sa quanta rob-
ba tutti li giorni, e pure la notte, ogghiu,
ranu, erbe, vinu, latte, caciu, mele, ani-
mali, legna, mattuni. Eando’ passéa qua-
si tutta sta robba? Pe Tivuli, perché ci
sse dovéa passa’ pe’ forza. Ando’ passi,
sopr'alla cima de le montagne o sopr’alli
sprefunni? Chi venéa dall’Abruzzo e chi
dall’Empolitana dovéa pe forza passa’
pe Tivuli pe’ scegne alla campagna Ro-
mana e ariva’ a Roma. E a Tivuli ci stéa-
nu quattro ponti in funzio’ pe’ attra-
versa’ fiume. Lu primu stéa ando’ sta lu
Ponte de la Pace, po’ ci ne stéa unu a
la Villetta, che se vede pure mo, piinu
de monnezze”.

“E I'ari doa?”.

“Unu gghiéa dalle Sirene finu alla piaz-
zetta sopr'alla Mola de Patalocco, e é ca-
scatu colla piena der 105, quill’aru stéa



NOTIZIARIO TIBURTINO - n° 2 - Febbraio 2017

Dialetto

13

G.B. Piranesi - Veduta interna della Villa di Mecenate a Tivoli

sott’a la Citadella, Pero Ii pecorari pas-
séanu li ponti solamente quanno tocchéa
a issi. Aspettéanu che li vigili de allora
ci déanu lu permesso, e passéanu’.

“Ci stéanu li pizzarduni?”.

“Si come no? Ci stea lu sbinnonno de
Penna Facile. 'Nzomma tutti ssi pecora-
ri e ssi carettéri passéanu pe’ Via Mag-
giore e po’ scennéanu pe’ Sammalériu e
pe lu Colle, e arivéanu alla galleria che
passéa drent'ar Santuario”.

“...che saria lu Furu...”.

“O Madonna méa, none, quillu 'hannu
fattiu cend’anni fa pe le cartére. lo dico
la Porta Scura, lu pézzu de la Tiburitna
che passéa, e passa ancora oggi, dren-
tar santuario. Drent’allu tempio! Com-
pri?”.

“So capitu, so capitu”.

“Minu male. Pe’ passa’ forse se pa-
ghéa’.

“Dicémo che é securu...”.

“A destra e a sinistra de la galleria ci
stéanu stanze, uffici, magazzini. Poti vén-
ne e compra’, poti fa arepusa’ e cura’ le
bestie, magna’, dormi’. Gghiéde li qua-
drini a préstitu, metteli drent’alle cas-
sette de sicurezza. Pero se dovéa paga’

la decima parte de quillu che se vennéa
0 se compréa, perché Ercole era lu pa-
trono delli commerci e de la transumanza,
e de tuttu quello che servéa a fa’ sta’
megghio i cristiani. E quanto unu déa
la parola séa “pe’ Ercole”...non se sga-
réa, compa’! Ci credéanu, eccome!”.

“Mo so’ capitu perché era 'n santua-
rio e no solamente 'n tempio”.

“Si capitu allora? Sopre ci stéa un tem-
pio rossu rossu, piil de vindicinque me-
tri ardu, che se vedéa finende da Roma.
E derétu, de qua e de lla, ci stéa un por-
ticatu duppiu, 'na quindicina de metri
ardu e guasi quattrocéntucinguanda me-
tri lungu. Pe fa’ tuttu questo hannu do-
vutu spiana’ la montagna co cérti so-
stegni che partu gghio’ da fiume e so’
piil de quaranta metri ardi”.

“Ma perché ci arecaccéanu Vincito-
re?”.

“Perché i tivulisi ciss’‘areccommanna-
ru 'na voda pe’ fa la guera all’ Equi, e
alla fine la guera 'hannu vinta”.

“Chi sarianu ssi Equi?”.

“Quilli da Vicovaru a i’ in su, vérsu
L’Agosta, Marano, Anticoli, Rovianu...”.

“So capitu, li foretani”.

“E ci stéa pure lu teatro...”.

“Che saria 'ndo fannu li concérti I'e-
state? Certe vote 'nte fannu dormi’”.

“Esaggeratu! Percio al Santuario ci ve-
néanu carettéri, pecorari, foretani, ma
pure li pellegrini. E tu lo sa’ che co’ li
turisti e Ii pellegrini se fannu li quadri-
ni. Fegirate che lu tesoro de Ercole era
ssosi rossu che Ottaviano se lu fece pre-
sta’...dicemo ssosi... pe fa’ la guéra a
Bruto e Cassio...".

“...e’nci 'ha mmai aredati lu com-
pare...e quilli eranu quadrini de [i ti-
vulisi!”.

“Esatto. Che dici, potémo preténne
quaccosa dar governo?”.

“lo dico de si. Le gghiacchiare stan-
nu a zero. Carta canta”.

“Eh, ma allora doveréssimo i’ a pre-
tenne pure dallu viscuvu”.

“Dallu viscuvu?”.

“Eh si, ma pure questo te I'arecconto
n‘ara vota”.

“Lo vidi allora che 'r Domo c'entra?”.
“Aoh, mo arencuminci?”.

Leandro Teodori
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Uniti nel ricordo

Ancora una volta il giorno della fe-
sta & arrivato. 5 febbraio, prima dome-
nica del mese, con l'occasione di ricor-
dare il compleanno di Don Nello, ami-
ci, ex ragazzi, sostenitori si sono incon-
trati per celebrare “la Festa del Villag-
gio”. E come in ogni festa che si rispetti,
cerano veramente tutti! Prima la cap-
pella gremita dove don Benedetto ha
celebrato la S. Messa, poi il salone do-
ve tavoli elegantemente addobbati con
semplici fiori hanno accolto i commen-
sali. Come sempre, non sono mancate
le maggiori e illustri personalita della
nostra cittadina come S.E. il Vescovo
Mons. Mauro Parmeggiani, il sindaco
prof. Giuseppe Proietti, il giudice Giovan-
ni Ariolli e signora, il dott. Marco Vin-
cenzi, il dott. Paolo Barelli presidente
della FIN.

Accanto a Don Bene-
detto c’erano il presi-
dente della Fondazione
Villaggio Don Bosco
dott. Marcello Doddi e
il presidente emerito
prof. Domenico Giubi-
lei e poi gli amici di
sempre: Nico Giangior-
gi, Franco Nero, il dott.
Luigi Nardoni. Le per-
sone che riempivano la
sala erano lo specchio
della cittadinanza ti-
burtina. Tutti erano ac-
comunati dall'impegno

Il presidente della Fondazione
“Villaggio Don Bosco” dott. Marcello Doddi

dimostrato in modi e tempi diversi per
la nascita, il mantenimento e lo svi-
luppo del Villaggio Don Bosco. | discorsi
pronunciati dal Sindaco, dal Vescovo,
dal presidente Doddi e dal presidente
emerito Giubilei sono stati brevi ma si-
gnificativi. E stata ricordata la figura di
Don Nello fondatore dell’'opera nell’'im-
mediato dopoguerra, ma anche il lavo-
ro quotidiano, instancabile di Don Be-
nedetto che guida i ragazzi da pit di
trent’anni. Parafrasando le parole del
presidente Marcello Doddi possiamo si-
curamente affermare che il Villaggio Don
Bosco & una presenza costante e im-
prescindibile dalla citta di Tivoli e ha
negli anni accolto ed educato migliaia
di ragazzi che poi sono stati in grado
di inserirsi adeguatamente e armoni-
camente in tutte le so-
cieta del mondo.

Fra i giovani attual-
mente residenti al Vil-
laggio, Niels, Adriano e
Axiliano (per tutti il pic-
coletto) hanno preso la
parola con non poca
emozione, raccontando
la loro esperienza, rin-
graziando per l'acco-
glienza e le possibilita
formative ricevute.

L'appuntamento &
per il prossimo anno...
prima domenica di feb-

Don Benedetto Serafini braio.

Il presidente emerito prof. Domenico Giubilei

,_ﬁ_ﬁ -
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Niels
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Domenico Pompili
Vescovo di Rieti

Espnimo sincena gratitudine fon la vicinanza concneta
alla wostra teva ferita dal tememots, con la spenansa che nasce
dat Natale di Gesic Griats: “la luce splende nelle tenctre, ma le
tenebne won  hanno vintal! "

Via Cintia 83, 02100 Rieti

S D Ringraziamento
l.lOl'. ?l'a . Il Vescovo di Rieti Mons. Dome-
con i plCCOll nico Pompili ha inviato i suoi per-
- . sonali ringraziamenti per il versa-
del Vl“agglo mento in favore dei terremotati ef-

fettuato dal Villaggio Don Bosco.

e i figlioli
dei nostri Amici

Numeri del Villaggio

Telefono: 0774.33.56.29
Fax: 0774.31.71.87

Telefono ufficio
di vicolo Inversata, 4
0774.31.20.91

Potete seguire le notizie
in tempo reale
sulla pagina

Notiziario
Tiburtino
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Poi venne la pensione

Mia moglie grida: «Vestiti ch’e tardi,
mangia qualcosa, togliti il pigiama...»,
La sua voce non usa pil riguardi,

é gia la terza volta che mi chiama.

Lo so bene! Mi vesto lentamente,

ma proprio non mi va di fare niente.

Il racconto vuole dare testimonianza
(per quanto é possibile in maniera sor-
ridente) dell’episodio che da sempre ha
rappresentato, e ancora rappresenta, un
vero “trauma”, ossia la pensione!

In questo caso si tratta di singolari
ricordi, ove si ripropongono fantasie
ariose, percorse da una vena a volte iro-
nica, altre volte divertita, talvolta an-
che triste, ed & forse per la presenza di
questa tristezza che, nella descrizione
dell’accaduto, ho indubbiamente indu-
giato su di una trasformazione fanta-
stica della realta.

«Nell’Europa governata da sovrani as-
soluti, la Rivoluzione francese ebbe un’e-
co vastissima...». con queste conside-
razioni concludevo la mia lezione. Sta-
vo poi per aggiungere il commiato di
sempre: «Domani, solita ora, Aula set-
te...» 'indomani non ci sarebbe stata
nessuna «solita ora»! Evitavo persino di
pronunziarla, la parola “pensione”, per
il timore che potesse apportare cam-
biamenti nella mia condotta.

Non sono mai riuscito a vincere una
timidezza non saltuaria, un impaccio ri-
tuale e neppure ad acquistare la ne-
cessaria disinvoltura per una vita di re-
lazioni sociali.

Per quanto mi & stato possibile, mi
sono tenuto lontano dalla societa, con
I'unico risultato che il mio tenermi in
disparte & divenuto abitudine nociva e
pur volendone guarire, inguaribile.

Quell’ultimo giorno lasciai Urbino sot-
to la pioggia. Prima di partire, poche
parole di saluto al Magnifico Rettore,
Carlo Bo, hanno concluso i miei lavori,

Il nuovo pensionato: lavoro, attivita, salute

ormai non pid in corso. Per oltre tren-
t’anni mi sono aggirato per le sue stra-
de e stradine, divenute intime come
quelle di un paese, tutto in salita, ric-
co di scalinate, dove sarebbe stato im-
possibile per Don Matteo usare la bici-
cletta, con una popolazione varia d’in-
dole e di costumi, oltremodo sensibile
al bello.

Per gli urbinati il passato non & mor-
to. Mi sono avviato per tempo, ho ri-
volto un solo sguardo alla finestra del-
I’Aula 7 prima di prendere la strada per
Roma: ho scelto, come via per il ritor-
no, la vecchia gola del Furlo, stretta e
difficile da percorrere, la stessa dove
passai tanto tempo fa, ma in senso con-
trario! Oggi si raggiunge Urbino con una
autostrada senza panorama, senzani-
ma, senza vecchi locali per bere e man-
giare, niente pili piadina, niente pitl ros-
so “Conero”, niente pil tartufo.

Roma, ore 11,00. Le giornate sono
eterne. Confesso che all'inizio quella inu-
tile liberta m’era sembrata una soffo-
cazione, un appassimento, una non vi-
ta, un lento e continuo silenzio, ombra,
immobilita...

La memoria continua a correre a ri-
troso e non riesco a fermarla. Seduto
in poltrona, ripenso ancora con piace-
vole e ritardata sorpresa, alla semplice
cerimonia di saluto svoltasi nell’'ufficio
di segreteria, davanti alla inaspettata
gentilezza di pochi colleghi.

Una segretaria occhialuta serviva taz-
ze di té insieme a un mazzolino di sguar-
di che volevano essere tristi; ci siamo
scambiati promesse di futuri incontri.

Tutto questo & passato! Oggi, 1° ot-
tobre, sono a Roma, in casa. Saluto con
un poco di invidia mia moglie che esce
per recarsi al suo Liceo. Le invidio la
stanchezza delle cinque ore, le este-
nuanti correzioni dei compiti, i consigli
di classe, gli scrutini, le commissioni...
la mattina mi sveglio molto presto.

Ho dinanzi tutta la giornata e poi
un’altra ancora e tante altre. Penso che
il meccanismo che ha regolato la mia
vita per lungo tempo si sia rotto e ne
ho un’ombra di sgomento. Mi dirigo ver-
so la cucina e riconquisto la casa, do-
po lunghi anni di camere d’albergo!

Preparo una tazza di caffé, quindi mi
affaccio alla finestra che da su di un
parco e quello che vedo di certo non
mi strappa un sorriso: un anziano si-
gnore legge il giornale. Ho di fronte I'em-
blema della pensione: giardino pubbli-
co, panchina, giornale!

Ma l'eta non basta per la rassegna-
zione, per adattarmi alla pastina in bro-
do e al riso in bianco, per la poltrona
vicino alla finestra che guarda sulla Via
Ojetti, per aspettare l'arrivo della po-
sta, che reca soltanto bollette.

A volte la malinconia sgorga da ri-
cordi ancor vivi, difficili da contrastare
in un tempo in cui 'inverno fa sera a
mezzo pomeriggio e le mattine hanno
il freddo riflesso sulle vie, sugli alberi.
Ho sempre sognato di viaggiare per il
mondo guardando le albe e i tramon-
ti, i paesi e gli uomini dal finestrino di
un treno (ho una paura irrazionale del-
I'aereo). Ho bisogno di un mondo pri-
mitivo, non di una societa con una sto-



ria gia scritta! Le cose si ripetono, ma
oggi C'& un oscuro umore di anniversa-
rio e di immobilita.

Mitorna spesso alla mente 'ambiente
di lavoro lasciato da poco tempo: un
armonioso insieme di antico e di mo-
derno, bianche pareti spoglie, una stam-
pa, grezzi soffitti di calcestruzzo e mo-
bili antichi della campagna marchigia-
na, disseminati qua e la in modo da in-
tonarsi ai pochi quadri appesi ai muri,
che risuonano del muto sorriso degli
eroi e dei santi, di un Santo Stefano Pro-
tomartire, in mezzo a tanto azzurro e
a tanti, tanti libri, sui mobili, sulle se-
die, sulle panche.

Comincia una nuova vita. Qualcosa
di positivo si prospetta: finalmente ho
a disposizione il tempo per portare a
termine le mie ricerche sugli avveni-
menti italiani del 1943, ci lavoro da quin-
dici anni, mentre qualche “rimpatriata”
con vecchi colleghi si mostra inaspet-
tatamente cordiale e spontanea. Ora nel-
la solitudine e nel gran silenzio della
casa mi abbandono al pensiero di que-
ste attivita come a un piacere proibito:
mille cose che da sempre sogno di fa-
re, sento che avranno la loro realizza-
zione.

La nuova giornata sociale apporta al-
tri inaspettati cambiamenti: la “ceri-
monia” dell’'acquisto dei giornali si fa
molto pill importante (per la prima vol-
ta scambio due chiacchiere con il gior-
nalaio), la “passeggiatina” salutare al-
lunga i suoi tempi, si intensifica la let-
tura di romanzi, cresce la frequenta-
zione di cinema e teatri, inizia anche
una sorta di “volontariato”.

A dare sollievo giungono anche due
altre novita di spicco: le “Assemblee di
Condominio” e le “Parole Crociate”.

La prima volta che, con malcelata ri-
luttanza partecipo a una assemblea in
casa della quasi sconosciuta vicina, se-
gna una data memorabile nel mio cur-
riculum e nella storia del condominio:
in pochi mi conoscono, ho sempre da-
to la delega.

Non che questa sera si discuta di co-
se straordinarie: al contrario, quello di

cui si tratta & quanto di piti banale e

prosaico possa immaginarsi: la ripara-
zione del tetto ... perd intervengo con
una certa competenza, rimanendo sod-
disfatto e lusingato dall'approvazione
dei condomini. Forse riesco bene non
trattandosi di una novita, poiché tutto
'andamento burocratico e formale so-
miglia a un Consiglio di Facolta!

Sono sedute nelle quali la discussio-
ne & tenuta sempre su un tono fami-
liare, si parla restando seduti, non si
legge e gli argomenti sorgono improv-
visi come li provoca I'occasione. Visto
I'esito, deposti timori e riluttanze, fac-
cio proposito di mantenere piti frequenti
e pil cordiali rapporti con la comuni-
ta condominiale e con i suoi problemi.
Questi nuovi “passatempi” rendono pil
tranquille le mie giornate, e pili confi-
denti.

Quanto alle persone che partecipa-
no alla riunione, molte offrono una nuo-
va, positiva impressione, per cui il “vi-
cino che urla” si guadagna 'onore di un
nome, cosi come lo conquistano il “ge-
nerale”, il “santo bevitore”, il “fratello del
cane”, “agonia”, il “bandito”, il “dottore”
e persino la “pianista”: vengo cosi a sa-
pere che per gli amici & la signorina Mi-
chela, persona cordiale, spiritosa... e
brava con Chopin. Entro a far parte di
quella strana telegrafia senza fili, pre-
sente in ogni palazzo e non ritengo pil
di sprecare il tempo andando il sabato
sera a chiacchierare di millesimi e di ri-
scaldamento, di tubature e di cancelli,
di orari e di portierato. Cresce quindi la
cordialita nei rapporti con quasi tutti i
vicini (ma non con I"“avvocato mozza
orecchie” che per motivi politici & in-
frequentabile), i quali si fanno a poco
a poco pid arditi, pur conservando una
sorta di deferenza dovuta alla novita.

Si intavolano discussioni vecchie ma
sempre nuove: pensione, reversihilita,
trattenute, ICl, IMU, IVA, IRPEF, INPS,
tasse, politica, mezza stagione, ma sul-
le medicine la competenza é straordi-
naria: ci scambiamo consigli, parliamo
come scienziati che tutto sanno dei pro-
pri bisogni e di quelli degli altri; i giu-
dizi su medici e su medicinali sono pe-
rentori!
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L'altra grande scoperta é la parteci-
pazione ai giochi corali della “Settima-
na enigmistica”; quasi tutti i miei nuo-
vi sodali praticano i suoi giochi e han-
no sempre qualche problema da risol-
vere; arrivano con dei foglietti d’appunti
da sottopormi come nuovo giocatore;
divengo ben presto, con le mie nume-
rose e indovinate soluzioni, 'animato-
re di tale fervida attivita. Qualcuno gio-
ca alle carte, ma ci si confronta con gio-
chi “nobili”, con il bridge, la canasta, il
belot: i0 ne resto escluso: conosco solo
il tressette, la briscola, lo scopone...

Vita nuova e migliore, dunque? In-
somma ... Come per incanto, dal gior-
no stesso del pensionamento la mia sa-
lute, che se ne era stata tranquilla e in
disparte a sonnecchiare, comincia a far-
si viva: la pressione salza, la glicemia
cresce, I'uricemia progredisce. ..

Come tutti i pensionati per passare
il tempo, chiedo aiuto alla televisione,
ma i programmi sono inguardabili, con-
traddittori, abnormi, paradossali: in
una parola, volgari.

Dal lato delle novita tecniche, ci sa-
rebbe INTERNET, cosi caleidoscopico, co-
sI sensazionale: per comprendere me-
glio il suo ruolo, lo studio con diligen-
za ma, non amandolo, ottengo solo in-
certezze.

Quindi non sono attratto, per cui la
difficolta d’uso rimane. La verita & che
non sono capace di muovermi in que-
sto affascinante mondo, che pure mi
aiuterebbe ... e allora assumo l'atteg-
giamento un po’ snob, quello dell'in-
tellettuale che afferma di rifiutare que-
ste novita e di restare fedele alla glo-
riosa macchina da scrivere “Olivetti let-
tera 22", ma sono l'unico a sapere che
il rifiuto deriva dalla mia totale in-
competenza in materia. Insomma non
riesco a trovare il mio filo d’Arianna,
troppo diversa & la personale tradizio-
ne, malgrado le ore trascorse nel ten-
tativo di raggiungere quegli stessi ri-
sultati che, con estrema facilita, rag-
giungono le mie giovanissime nipoti ...
bisognera cominciare a contrastare il
pericoloso arrivo dell'indifferenza!

Giacomo De Marzi

Tel. e Fax 0774 31 2068

direttamente dal nostro sito la casella di posta elettronica:

redazione@notiziariotiburtino.it
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Per ricordare
anche a Tivoli
i martiri delle foibe

«Credo che i tempi siano maturi af-
finché anche nella toponomastica di Ti-
voli trovi spazio la tragedia dei martiri
delle foibe, connazionali trucidati e but-
tati nelle cavita carsiche nel 43-45 dal-
le bande partigiane titine, avendo come
unica colpa quella di essere italiani», di-
chiara Alessandro Petrini, consigliere
comunale di Tivoli.

«Duole constatare come a 13 anni dal-
listituzione della “Giornata del Ricordo”,
tale commemorazione sia ancora di “se-
rie b”. Delle decine di migliaia di infoi-
bati e dell’esodo istriano si parla anco-
ra poco e a fatica, quasi vergognando-
sene o peggio ancora sminuendone la
gravita, quasi considerandoli dei morti
di minore importanza rispetto ad altre
tragedie del secolo scorso.

Tali atteggiamenti sono francamente
insopportabili e denotano una meschi-
nita di fondo; ritengo invece doveroso
dare il giusto spazio, specialmente da
parte di chi ha responsabilita civili e pub-
bliche, a questa profonda ferita mai sa-
nata che la Repubblica italiana si porta
dietro dalla sua nascita.

Spero che l'attuale amministrazione
voglia contribuire nelle sue competenze

a sanare tale ferita. Finora é tristemen-
te inerte su questo tema come tutte le
precedenti — continua Petrini — visto che
in tutti gli anniversari della tragedia non
si & mai degnata di fare nemmeno un
comunicato stampa dimostrando di non
avere un briciolo di sensibilita su questo
tema».

«l tempi per rimediare vi sono anco-
ra e per fare cio ho presentato insieme
a due colleghi in Consiglio comunale una
mozione che se approvata impegnera il
Comune di Tivoli ad intitolare entro un
anno una via, una piazza o un parco ai
“Martiri delle foibe”, perché di quegli ef-
ferati atti e del loro lungo oblio ne ri-
manga traccia su pietra anche nella no-
stra Citta.

Sarebbe un gesto che contribuirebbe
a restaurare la dignita di quei morti di-
menticati per 60 anni. Voglio per questo
ringraziare di cuore Riccardo Luciani e
Fabio Attilia, consiglieri di maggioranza
cofirmatari della mozione e che da sem-
pre dimostrano attenzione su una vicenda
che ha sconvolto l'esistenza di tanti ita-
liani» conclude Petrini.

Alessandro Petrini
Consigliere comunale Citta di Tivoli

Fior di immondizia

Sono un lettore del Notiziario Tibur-
tino.

Vorrei sottoporre alla Redazione due
foto che mostrano lo stato di tollerata
incuria e sporcizia in cui versa un luogo
simbolo della citta.

Siamo all'ingresso del Tribunale di
Tivoli, in Viale Arnaldi.

Le foto riportano il contenuto di uno
dei due vasi ornamentali, in testa alla
scala esterna di accesso al Tribunale e
lo stato dei vasi pensili, sempre nell’a-
rea dell’atrio esterno.

Le foto sono state scattate dallo scri-
vente alcuni giorni or sono. La bici in
secondo piano ¢ la mia.

Grazie.
Saluti cordiali.

Claudio Innocenti

Festival

Barberini scrive a Ravera:
perché Comune di Tivoli
e Regione Lazio non
organizzano insieme?

“Organizziamo insieme il Festival esti-
vo di Tivoli”. E la proposta avanzata dal
Comune di Tivoli alla Regione Lazio, at-
traverso una lettera inviata dall’asses-
sore alla cultura Urbano Barberini alla
sua collega della Regione Lazio, I'asses-
sore Lidia Ravera.

«Cara Lidia, come per lo scorso anno
vorrei proporti una collaborazione tra il
Comune di Tivoli e la Regione Lazio, af-
finché la prossima edizione del festival
Tivoli Chiama, se unito a quello da te
promosso, si rafforzi attraverso una si-
nergia — ha scritto I'assessore Barberini
—. Ritengo che l'esigenza di unificare le
due manifestazioni sia sentita oltre che
dai nostri partners del Mibact anche da-
gli imprenditori e dalla cittadinanza. L'u-
nione delle nostre forze porterebbe cer-
tamente alla ottimizzazione dei nostri
progetti culturali. Per questo ti chiedo la
disponibilita a una collaborazione che
valuti la possibilita di condividere gli
aspetti logistici, organizzativi e program-
matici. Credo che un festival congiunto
possa superare i confini di Roma e del
Lazio e assumere un rilievo nazionale e
internazionale, considerando anche I'im-
portanza dei siti Unesco».
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Le attivita di AssoArcobaleno

Carnevale tiburtino
2017 presentato
dall’Associazione Idee
Creative Creazioni Eventi

Sabato 4 febbraio 2017: ore 16

Gli Artisti di strada di “Girotondolo
Animazione”, causa le incerte condizio-
ni metereologiche, si sono trasferiti al-
'interno dell’Auditorium della Scuola
“Orazio” dove si sono esibiti coinvolgen-
do tutti i piccoli ospiti in gran parte ma-
scherati.

L'attenzione e la gioia erano alle stel-
le, il trampoliere “fischietto” dall’alto
trascinava sapientemente i piccoli pro-
tagonisti; alle ore 18 I'’Associazione Ar-
cobaleno, capitanata dal Presidente Lui-
gi Abbenante faceva sfilare, presentan-
dole, tutte le mascherine presenti, co-
involgendole in entusiasmanti giochi a
premi; seguiva l'esibizione del “Ballo in
maschera” a cura del Corso di ballo —
di gruppo e di coppia — dell’AssoArco-
baleno curato dalla Maestra Stefania Di
Camillo, in collaborazione con I'A.S.D.
“Cassiano Sporting Club” di Tivoli ins.
M® Roberto Di Camillo e Francesca, con
il corpo di ballo composto da: Angela,
Gioia, Cristina, Marilena, Gioia, Pina, Ser-
gio, Gabriella, Simonetta, Dora e Patrizia.

Il numeroso pubblico presente, non
si & risparmiato in applausi e manife-
stazioni di consenso rivolte ai bravissi-
mi danzatori che hanno animato la
serata.

ATTIVITA SPORTIVE: BALLI PER BAM-
BINI, RAGAZZI E ADULTI condotta dal-
I'insegnante diplomata, Stefania Di Ca-
millo il Lun/Mar/Gio/Ven dalle 16.30,
Palestra “Rodari”’/Associazione. Info:
3280292335. MINIBASKET per alunne/i
della scuola elementare: I'attivita & con-
dotta dal mister Remo Basacco il marte-
di e Gio 16.30/18.30, Palestra “Rodari”.

ATTIVITA SOCIALI E CULTURALI: svol-
te a Borgonuovo in Via Pio IX presso la
Scuola dell'Infanzia. GINNASTICA POSTU-
RALE curata dal dott. Jacek Rogoz, lau-
reato in Scienze e Tecniche dell’Attivita
Motoria Preventiva e Adattata; il saba-
to dalle ore 10. CHITARRA curata dal M°
Luca Fiasco il mercoledi dalle 16.30. LE-
ZIONI SCOLASTICHE INTEGRATIVE dedi-
cata agli alunni delle scuole medie e
superiori, curate da docenti qualificati
nei giorni feriali in orario pomeridiano;
materie letterarie: Italiano, Latino, Gre-
co, etc. e Scientifiche e Matematica. TRAI-
NING AUTOGENO curata dalla dott.ssa
Laura Chirico. Sportello attivo su appun-
tamento (primo colloquio gratuito). CA-
KE DESIGN curata dall'insegnante Emi-

La maestra Stefania Di Camillo:
prove prima dello spettacolo

Il M° Roberto Di Camillo
e Francesca Orlandi

Le mascherine festeggiano con i ballerini

lia Panunzi nei giorni feriali in orario
pomeridiano. CORO POLIFONICO cura-
ta dal Direttore Roberto Proietti il mar-
tedi ore 18-20. SPAZIO COMPITI curata
dalla dott.ssa Roberta Pescante dedica-
ta agli alunni della scuola elementare
e media il martedi e giovedi dalle 16.30
alle 18. PIANOFORTE curata dal M® Gian-
ni Romani il lunedi dalle ore 16.30. IN-

GLESE curata dall'insegnante Emanuela
Mancini il lunedi: ragazzi dalle ore 16.30,
adulti dalle ore 18. LABORATORIO TEA-
TRALE curata dalla regista Valentina Pel-
liccia; adulti il venerdi dalle 20.30, i
bambini il mercoledi 17.30/18.30, in As-
sociazione/Auditorium. HATA YOGA cu-
rata dall’ins. dott.ssa Roberta Contini-
dalle 20.30 il mercoledi.

Per maggiori informazioni su tutte le attivita dell’Associazione, rivolgersi in Se-
greteria nei giorni di martedi e giovedi dalle ore 18 alle 20 — oppure telefonare
al 3455910287 — oppure consultare il sito www.assoarcobaleno.it e lasciare il pro-
prio indirizzo di posta elettronica dove si potranno ricevere tutte le informazioni
e novita. Si ricorda, infine, che all'interno dei locali dell’Associazione & allestita
una piccola biblioteca che & a disposizione del pubblico nei giorni di martedi e
giovedi dalle ore 18 alle 20. L'Associazione “Arcobaleno” vive grazie al tempo, al-
I'impegno, alle capacita e alla professionalita che i soci mettono a disposizione at-
traverso il proprio ruolo e le proprie propensioni. Per questo motivo abbiamo bi-
sogno anche di te e delle tue idee: piu siamo, meglio riusciremo a capire, in-
terpretare e soddisfare i bisogni del nostro territorio. INSIEME POSSIAMO!

ASSOCIAZIONE POLISPORTIVA DIL. E CULTURALE “ARCOBALENO”
Istituto Comprensivo “Tommaso Neri” — TIVOLI TERME
Via Pio IX - c/o Scuola dell'lnfanzia — TIVOLI TERME
cell. 3455910287
e-mail: ass-arcobaleno-tivoliterme@live.it — sito web: www.assoarcobaleno.it
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ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER
Delegazione di Tivoli — Valle dell’Aniene

L'Alfabeto del Vino

C “comme Champagne”. Tra storia, leggenda e mito.
Nascita, crescita e metamorfosi
del vino pii famoso al mondo

bouchons qui ne tenaient pas et les
«L€S bouteilles qui éclataient, qu’ils ont
tourmenté la vie de Pierre Pérignon, abbé de
I’Abbaye de Hautvillers.

Perché esprimermi in francese se sto
scrivendo su una rivista italiana, per let-
tori italiani? Semplice riconoscenza, da-
re a Cesare quel ch’é di Cesare, ricono-
scere ai francesi, e pill segnatamente a
I'abate Dom Pérignon I'invenzione (sco-
perta?) dello champagne! Anchese... an-
che se i tempi passati ce ne racconta-
no delle belle, come...

La storia

1.000 a.C. Libro dei Salmi - Salmo 75: “...una
coppa ove spumeggiava un vin... coppa soste-
nuta dalle mani del Dio, Javhé!”.

750 a.C. Omero - lliade - XVII Canto: “.. un
uomo che andava e poneva nelle loro mani un
nappo spumante di dolcissimo Bacco”.

29-19 a.C. Virgilio - Eneide: Bizia “Bevve la
coppa di spumante senza vacillare”.

Nell’antica Roma, tra I'altro, venivano
commercializzati due tipi di vino effer-
vescente: Aigleucos e Proptropum insie-
me a Vinum saliens, titillans e spume-
scens. Di certo, i vini di cui sopra poco
avevano a che fare con quello che noi og-
gi conosciamo come champagne. Tra l'al-
tro la bibliografia in merito, quella che ci
ha raggiunto, & davvero scarsa e spesso
di frutto di fantasia. Questo almeno fino
al: 1.100 Scuola Salernitana: “Regimen Sa-
nitatis”; 1.596 Andrea Bacci: “De natura-
li vinorum historia de vinis Italiae”; 1.622
Francesco Scacchi: “De salubri potu dis-
sertatio”; 1662 Christopher Merret: “Some
Observations concerning the Ordering of
Wines”. Le ultime tre pubblicazioni con-
temporanee, ma precedenti all’arrivo, del
succitato abate Dom Pérignon nell’abba-
zia di Hautvillers, dove il nostro protago-
nista venne inviato per ricoprire il ruolo
di tesoriere. In virtl dell’incarico ricevu-
to, “costretto” dal dovere, a rimettere in
piedi alcuni aspetti non proprio econo-
micamente positivi, si ritrovo anche a do-
ver gestire una vigna malandata e una
cantina di pari livello. Non possiamo di-
menticare che il vino era, ed é, elemen-
to importante nella celebrazione della S.
Messa. Ulteriore notizia di corridoio ci rac-
conta che, sembra, che lo stesso abate,
prima dell’incarico in abbazia, avesse gia
incontrato un vino con le “bollicine” du-
rante un pellegrinaggio, pit volte ripetu-

to, presso in un ordine religioso in Spa-
gna. Tutto questo per dire cosa?

Che, probabilmente, lo champagne, o
meglio il vino con le bollicine, non sia
stata propriamente un’invenzione di Dom
Pérignon il quale, come il cappello al-
I’articolo recita, sembra fosse invece alla
ricerca di una soluzione a questa effer-
vescenza che oltre a far saltare i tappi,
faceva anche scoppiare le fragili bottiglie
prodotte a quel tempo. Ma tutto cid non
c'interessa pitl di tanto, perché quello che
dobbiamo riconoscere al nostro abate &
stata la perspicacia e la tenacia nel per-
seguire il suo scopo di trovare le miglio-
ri condizioni di lavorazione della vigna.

La selezione clonale e la relazione fra
vitigno e terreno, vale a dire quale era il
vitigno che sarebbe cresciuto al meglio in
quel terreno, invece che in un altro. Il me-
rito di introdurre la vinificazione in bian-
co, di fare vinificazioni separate e di con-
seguenza introdurre il concetto di cuvée,
cioé la mescolanza dei vini prodotti, nel-
la ricerca del “taglio” migliore, anziché di
eseguire un’unica pressatura di uve come
era usanza fare, e in ultimo I'introduzio-
ne del tappo di sughero che andava cosi
a sostituire l'usuale, inutile, tappo di le-
gno rivestito con un pezzo di tela. Co-
munque nel 1715, anno di dipartita del
nostro abate, alcune cose non erano sta-
te risolte: 1) problemi di tenuta del tap-
po; 2) rottura delle bottiglie dovuta alla
pressione; 3) presenza delle bollicine nel
vino.

A questo punto lasciamo il nostro Dom
Pérignon, senza perd poter dimenticare
altri nomi legati a questo vino universal-
mente considerato sinonimo di nobilta,
gioia, condivisione e festeggiamento.

1728 Luigi XV - Diversi decreti reali ine-
renti lo champagne emanati sotto
il suo regno.

1776 Antoine-Laurent de Lavoisier - Sco-
pri che I'effervescenza dello cham-
pagne era anidride carbonica.

1818 Antoin Muller - Cantiniere di Veu-
ve Cliquot Ponsardin, inventore del-
la pupitre.

1844 Adolphe Jacquesson - Produttore e
inventore della capsula metallica
posta sul tappo.

Burners - Commerciante inglese
che chiese alla Maison Perrier-Jouét
uno champagne secco. Eh si, lo
champagne era un vino dolce, cosi
come la moda del tempo amava
fosse.

1848

Jean-Francois de Troy - 1734
Il pranzo di ostriche. Prima testimonianza che
mostra I'uso dello champagne a tavola. Un vino
che con la sua dolcezza, in un perfetto abbina-
mento, stemperava la sapidita delle ostriche.

1850 Holden & Colent - Produttore di bot-
tiglie di vetro atte a sopportare la
pressione nelle bottiglie.

Nicaise Petitjean - Brevetta “le che-
val de bois”, macchina per legare
il tappo alla bottiglia.

Louis Pasteur - Scopri che la tra-
sformazione degli zuccheri in alcol
e gas era dovuta ai saccaromiceti.
Bollinger - Invia la prima partita di
champagne Extra Quality “ Very Dry”
a Londra.

1876 Ladicitura Brut appare in etichetta.

1876 Zar Alexander Il Romanov - Acqui-
sta tutta la produzione Roederer, in
bottiglie di cristallo trasparente e
con il fondo piatto, nasce cosi il fa-
moso Cristal.

Maison Lamaire - Brevetta la mac-
china per fissare i tappi per mezzo
di una gabbietta di filo metallico.

1855

1859

1865

1880

Definizione di terroir secondo I'Orga-
nizzazione Internazionale della Vigna e
del Vino. Tiblisi 2010:

«ll terroir vitivinicolo é un concetto
che si riferisce a uno spazio nel quale
si sviluppa una cultura collettiva delle
interazioni tra un ambiente fisico e bio-
logico identificabile, e le pratiche viti-
vinicole che vi sono applicate, che con-
feriscono caratteristiche distintive ai pro-
dotti originari di questo spazio».
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Il terroir

La Champagne Ardenne, dal
gennaio 2016 confluita nella re-
gione Grand Est, copre un’area
di 25.606 km2 nel nord est del-
la Francia, a circa 150 km. est di
Parigi, ma di questa grande
estensione solamente 34.165 et-
tari sono concessi al paradiso vi-
tivinicolo dello champagne. Sud-
divisi fra quattro aree principali
— Montagne de Reims. Cote des
Blancs et Cote de Sézanne. Val-
|ée de la Marne. Cote des Bar —
che includono circa 278.000 ap-
pezzamenti con una superfice

che centinaia di chilometri di galle-
rie scavate dai conquistatori Roma-
ni per I'estrazione del gesso, sono
oggi egregiamente utilizzate come
cantine di stoccaggio e affinamento
dalle maisons dello champagne. Ol-
tre ai terreni prevalentemente ges-
sosi sono anche presenti aree costi-
tuite da argille, sabbie e marne. Qui
di seguito una schematica suddivi-
sione del territorio e della compo-
sizione del terreno vitivinicolo:la
Montagna di Reims, su strati di gesso
profondo; la Vallée de la Marne (a
ovest di Chatillon-sur-Marne) e rilievi
montuosi attorno a Reims (Saint-
Thierry, Valle dell’Ardre e Montagna
occidentale) sono a prevalenza mar-
nosa, argillosa o sabbiosa; la Cote

media di che non arriva ai 2.000
metri quadrati cadauno, appena
17 “villages” sono classificati
“Grand Cru” e altri 44 “Premier
Cru”. Le principali caratteristiche che con-
traddistinguono il terroir champenoise so-
no: la posizione geografica, il clima, l'o-
rografia, il binomio suolo/sottosuolo, i vi-
tigni e 'uomo.

LA POSIZIONE GEOGRAFICA — Al limite setten-
trionale della coltura della vite, che in questo
emisfero, per I'ottenimento di uve di qualita,
& compresa fra il 20° e il 50° parallelo. Reims
& a 49,5° longitudine nord, Epernay sul 49°.

IL CLIMA — Settentrionale a carattere Conti-
nentale, quindi freddo e rigido per la vite, con
un buon soleggiamento estivo, ma con conti-
nue e a volte distruttive gelate invernali. For-
tunatamente anche di tipo Oceanico, regolar-
mente apportatore di piovosita, con tempe-
rature costantemente basse e moderate escur-
sioni termiche fra le stagioni.

L’OROGRAFIA — All'interno dell'aspetto tipico
del territorio champenoise, caratterizzato da
valli e rilievi sormontati da boschi, il vigneto
di “coteaux”, ossia di costa, esposto sud-sud/est.
Questi terreni che con le loro pendenze me-
die comprese fra il 10% e il 60%, favoriscono
un soleggiamento migliore delle vigne e al
tempo stesso un perfetto drenaggio del terre-
no evitando cosi il dannoso ristagno delle ac-
que, risultano poi essere le zone pili vocate
per la produzione di uve di eccellente qualita.

IL BINOMIO SUOLO/SOTTOSUOLO — Si dice che
la particolarita della Champagne risieda pro-
prio in questo sottosuolo a composizione cal-
carea, che si evidenzia anche negli affiora-
menti, perlopiti composti da gesso, calcare e
marna, che regalano ai vini di champagne la
loro spiccata matrice minerale. Il gesso, in par-
ticolare, sembra poi essere il regolatore pri-
mario dell’attivita della vite. Formatosi dal-
'accumulo dei fossili di coccolitoforidi prima
e belemniti successivamente e a tutt’oggi vi-
sibili negli affioramenti della “Champagne cra-
yeuse o pouilleuse“. Questo candido strato di
terreno, profondo fino a 3.000 metri, struttu-
rato in cristalli di calcite, € un grande imma-
gazzinatore di umidita, 300/400 It. per metro
cubo, acqua che trattiene per capillarita e che
cede avaramente alla vite, costringendola a
un sforzo notevole per poterla assorbire. Il lie-
ve stress idrico provocato, durante la stagio-
ne vegetativa, favorisce I'equilibrio di acidi,
zuccheri e precursori aromatici, che si ritro-
veranno poi nei vini. Altra funzione principe
& quella termoregolatrice, il gesso accumula
calore durante il giorno, per restituirlo durante
la notte. Bilanciatore dell’escursione termica,
favorisce anche in questo caso la formazione
di quei precursori aromatici che dal frutto ri-
troveremo poi nel vino. Da ricordare inoltre

Bollinger. 1l primo
champagne Very Dry

des blancs, la Cote de Sézanne, Vitry-
le-Francois e Montgueux su strati di
gesso affiorante; la Cote des Bar (Bar-
sur-Aube e Bar-sur-Seine) marne
argillo-calcaree alternate a marne prive di
calcare.

| VITIGNI — Ai giorni nostri i vitigni pit utiliz-
zati per la produzione dello champagne sono:
CHARDONNAY: Vitigno a bacca bianca, tipico
della Cote des Blanc. Dona allo champagne
note floreali, eleganti, di grande finezza e aci-
dita. PINOT NOIR: Vitigno a bacca nera, tipico
della Montagne de Reims e della Cote des Bars.
Conferisce aromi di frutta rossa, struttura, po-
tenza e nelle annate migliori ottima acidita.
PINOT MEUNIER: Vitigno a bacca nera, tipico
della Vallée de la Marne. Caratterizzato da una
morbidezza, che dona rotondita e bouquet.
Utilizzato per le alte rese. Perd non possiamo
dimenticare i vitigni poco utilizzati, magari
dimenticati ma che, pur sempre, hanno con-
tribuito alla grandezza dello champagne:
PINOT BIANCO/BLANC VRAI: Vitigno a bacca
bianca, morbidezza e struttura al tempo stes-
so. ARBANNE: Vitigno a bacca bianca, grande
freschezza ma anche rusticita. PETIT MESLIER:
Vitigno a bacca bianca, figlio di Gouais blanc
e Savagnin, freschezza e sentori agrumati.
PINOT GRIS/FROMENTAU: Vitigno a bacca nera
molto elegante, ma ormai raramente utilizzato.

L’'UOMO - ...ha fatto tutto e niente! Come
spiegare un’affermazione del genere. Cham-
pagne frutto di casualita e reazioni “diaboli-
che”, vero! Perd, da umana perspicacia inter-
pretate e con magna sapienza elaborate. Tut-
to questo per far si che il miracolo champa-
gne ricevesse vita, luce, e meritatamente gua-
dagnasse una nicchia splendente nel firma-
mento dell’enologia mondiale. Chapeau all’a-
bate Dom Pérignon con le sue intuizioni ge-
niali, e altrettanto grazie a quella miriade di
piccoli e grandi uomini che hanno dato il pro-
prio contributo per trasformare questo vino
nel sinonimo immortale di gioia, incontro, fe-
licita e nobilta. Ma che cosa é lo champagne?
Un vino con le bollicine? Semplicemente? O
forse qualcosa di pit? Spogliamoci della poe-
sia che queste bollicine sprigionano ogni vol-
ta che sgorgano dalla bottiglia, verso il calice
dal quale, poi raggiungere e inebriare i nostri
sensi. Come nasce uno champagne? Qui di se-
guito € illustrato. “Elaboration de la cuvée ou
vin de base” - Preparazione dei vini base. Con
uno solamente, o pit vitigni di cui sopra, si
producono dei vini secchi. “Assemblage des cu-
vées” - Assemblaggio dei vini base. Se si usano
pit vini, lo champagne puo essere formulato
utilizzando vini di tipo, ma anche di annate
diverse, lo “chef de cave” assembla la cuvée,
vale a dire mescola insieme, in proporzioni
che lui decide, i vari vini. Si ottiene cosi il vi-
no che é la base dello champagne. Ma & un
vino secco! Come fanno a metterci dentro le
bollicine? Con una pompa? Ma certo che no!
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“Addition de la liqueur de tirage” - Aggiunta
Sciroppo di tiraggio. 1l vino fermo ottenuto, co-
me sopra descritto, viene imbottigliato nelle
robuste bottiglie, di vetro spesso, che tutti noi
conosciamo e, prima della tappatura, (gene-
ralmente fatta con un tappo a corona, oppu-
re con un tappo di sughero bloccato con una
semplice grappa metallica) viene aggiunta una
piccola quantita di zucchero (circa 24 gram-
mi, per ottenere una sovrappressione di 6 at-
mosfere o 18 gr. nel caso dei Satén, per poi
avere 4,5 atm. di sovrappressione) e i famosi
lieviti della famiglia “Saccharomyces, cerevi-
siae e bayanus”, un poco di “sabbiolina” iner-
te e altri composti utili alla flocculazione e al-
la compattazione delle fecce (residui solidi ri-
sultato di scarto della rifermentazione che av-
verra in bottiglia). Le bottiglie cosi tappate
vengono stoccate coricate, poggiando su del-
le assicelle di legno, all'interno di buie e fre-
sche cantine.

E allora? Che succede?

“PRISE DE MOUSSE” - PRESA DI SPUMA SECONDA
FERMENTAZIONE O RIFERMENTAZIONE, IN BOT-

continua a pag. 22
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segue da pag. 21 -
TIGLIA — | lieviti, grandi mangiatori di zuc-
chero, iniziamo il loro banchetto che trasfor-
mera lo zucchero in: Alcool, anidride carbo-
nica e calore. Il calore svanisce molto veloce-
mente, ma all'interno della bottiglia rimarra:
I'alcool prodotto, le invisibili bollicine di ani-
dride e... i cadaveri dei lieviti che, poveri lo-
ro, finito il cibo andranno incontro a morte
per inedia. A questo punto sembrerebbe che
lo champagne sia pronto? Eh no! Dalla fine di
questa fermentazione silenziosa, ma non trop-
po, perché di tanto in tanto qualche bottiglia
scoppia per la sovrappressione che si viene a
creare al loro interno, considerate che 6 atm.
sono molto di pit della pressione dell’aria dei
pneumatici della nostra automobile. Inizia una
lenta maturazione, che dura parecchi mesi,
spesso qualche anno, a volte qualche quin-
quennio, periodo durante il quale il vino evol-
ve e contemporaneamente avviene una paral-
lela reazione chimica, “l'autolisi dei lieviti”,
consistente nello sfaldamento del corpo di que-
sti funghi unicellulari, e rilascio di sostanze
aromatiche che interagendo e unendosi con
gli elementi del vino stesso arricchiscono si-
gnificativamente il patrimonio gusto olfattivo
dello champagne. L'esperienza ci ha insegna-
to che pili lunga é la sosta sui lieviti (sur lies)
piti lo champagne avra bhollicine piccole, nu-
merose e persistenti e pill ci guadagnera in
ricchezza gusto-olfattiva ma, come succede in
tutte le fiabe, anche quelle piti belle c'é un
fine... e una fine, la stappatura per “ripulire”
il vino, eliminare tutte le impurita all'interno
della bottiglia e prepararlo per la fase finale.

REMUAGE —Ma per fare questo c’é ancora un’a-
zione piuttosto laboriosa, dura circa un mese,
per riuscire con successo ad avere un vino per-
fettamente limpido, quello che i francesi chia-
mano “remuage”, letteralmente smuovere, fa-
re oscillare. Per le grandi etichette I'operazio-
ne viene ancora fatto a mano, ma per tanti
altri champagne, spumanti, cava etc. esiste
una macchina, chiamata “gyropalette” (inve-
ntata dagli spagnoli produttori di Cava, il me-
todo classico di produzione dello spumante
usando il motodo champenoise), che esegue
meccanicamente |'operazione del remuage.
Manualmente, tale operazione consiste nello
scuotere, ruotando parzialmente le bottiglie,
al fine di staccare i depositi al loro interno, e
di volta in volta inclinarle fino a che nelle tre
0 quattro settimane necessarie a completare
I'operazione le stesse assumano quella posi-
zione quasi verticale, propedeutica alla shoc-
catura (dégorgement).

“DEGORGEMENT ET DOSAGE” - SBOCCATURA E
DOSAGGIO — Ormai tutti i depositi che “spor-
cavano” lo champagne sono “in punta” e anche
in questo caso, come per il remuage, si puo
effettuare la sboccatura seguendo due meto-
dologie. La tradizionale, manuale, “dégorge-
ment a la volée” che consiste nel togliere il
tappo a corona e, con pochi gesti calibrati e
veloci, per perdere meno liquido e gas possi-
bile possibile, rimboccare ripristinando il li-
vello del vino e poi provvedere alla definitiva
tappatura. La via moderna, invece meccaniz-
zata, viene effettuata ponendo in verticale le
bottiglie, con il tap-
po verso il basso, im-
mergendo poi colli
in una soluzione ac-
quosa di glicole pro-
pilenico a circa —30°
per fare gelare la
parte del vino che
contiene i depositi
che, bloccati nel
ghiaccio, verranno
I depositi in “punta”  espulsi con la suc-

cessiva rimozione del tappo. Anche in questo
caso, sempre meccanicamente, si provvedera
a ripristinare il livello del vino nella bottiglia.
Il vino usato per rimboccare, “la liquer d’ex-
pédition” o sciroppo di dosaggio, & general-
mente un mix di zucchero, vecchie annate di
champagne, vino passato in barrique e pit ra-
ramente distillati, serve soprattutto a dare quel
gusto tipico che rende un determinato cham-
pagne come il prodotto riconoscibile di una
determinata maison. La quantita di zucchero
aggiunto serve invece a classificare lo cham-
pagne in base a una scala determinata dalla
quantita di zucchero residuo contenuto. Quan-
do nello sciroppo di dosaggio non c’é zucchero
lo champagne puo essere classificato come
“Pas dosé, Brut Nature, Nature o Dosaggio ze-
ro”. Per gli altri, quello con residuo zuccheri-
no la classificazione & la seguente:

DENOMINAZIONE RESIDUO ZUCCHERINO

(GRLT.)

“BOUCHAGE, HABILLAGE ET CONDITIONEMENT”
- TAPPATURA, ETICHETTATURA E STOCCAGGIO
— La tappatura viene effettuata con un tappo
cilindrico, che assumera la ben nota forma a
fungo grazie all'azione dell’'anidride carboni-
a, che con la sua pressione lo spingera con-
tro la gabbietta che lo tiene ben assicurato al
collo della bottiglia. Dopo di cio la bottiglia
viene accuratamente ripulita, fornita di cap-
sula, etichette e imballata, per rispettare un’ul-
teriore periodo di sosta in cantina prima del-
la messa in commercio.

Ancora un poco di pazienza e il magi-
co vino con le bollicine potra rallegrare
le nostre tavole in compagnia di Crosta-
cei e Molluschi, cosi come Paste e Risot-
ti, ma anche Salumi (a mio parere una
mortadella tartufata € una delle compa-
gne preferite dello champagne) e For-
maggi. Ampia scelta di abbinamenti che
con la loro tendenza dolce e grassezza
creeranno il connubio perfetto per in in-
contro equilibrato e armonico ma... Mai,
abbinare lo Champagne (a meno che non
sia doux) e i suoi simili italiani e spagnoli
con il dolce! Qui vale la regola, indero-
gabile di abbinamento: Pietanza dolce,
Vino dolce. Smettete di continuare nella
scelta orrida di bere spumante secco con
il panettone o la torta mimosa, mi co-
stringereste a toglervi il saluto, cosa che
non vorrei fare e che mi spingerebbe ad
annegare la pena arrecatami con una bot-
tiglia di ottimo champagne!Ah! dimenti-
cavo. Puo essere chiamato champagne so-
lo quello prodotto nella regione Cham-
pagne, cosi come l'appellativo “metodo
champenoise” pud essere utilizzato sola-
mente dai suoi produttori. Nessun altro
al mondo, compresi i francesi di altre re-
gioni, possono utilizzare questi due ap-
pellativi.Spero di avervi fatto un poco di
luce sul misterioso mondo dello cham-
pagne e scusatemi per le lungaggini.

Inaltoicuori... ei calici, évidemment!

Gianni Rinaldi
Sommelier AIS

Il Remuer e le “pupitres”
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La Confraternita
di S. Francesco d’Assisi di Tivoli

Il Sacro Speco

Una serena giornata all'insegna del-
'amicizia, della fratellanza e della cul-
tura religiosa del nostro territorio.

Cosi si puo riassumere la gita orga-
nizzata dalla confraternita di S. Fran-
cesco d’Assisi di Tivoli, che ha scelto co-
me meta il Sacro Speco di S. Benedet-
to a Subiaco.

Nonostante la grigia e fredda dome-
nica, il numeroso gruppo di confratelli
guidati da Padre Gerardo e dal Priore
Francesco Acinapura ha potuto ammi-
rare il monastero benedettino, che pur-
troppo, anche se cosi vicino, € a molti
sconosciuto, almeno nei dettagli della
sua storia.

E proprio la nostra guida, Cecilia, per
due ore ci ha estasiati con la descrizio-
ne di ogni piccolo dettaglio racchiuso
nel S. Speco, oltre che da particolari ai
pili sconosciuti della vita del Santo Pa-
trono d’Europa.

Grande emozione ha suscitato in tut-

ti i confratelli 'immagine di Francesco,
non ancora santificato, presente in una
nicchia del santuario; I'importanza di
tale pittura sta nel fatto che € come una
sorta di “fotografia”, dove sono ripro-
dotti fedelmente i connotati e gli abiti
del Serafico.

Subito dopo la visita guidata, & sta-
ta celebrata la S. Messa al termine del-
la quale l'intero gruppo ha potuto ap-
prezzare la cucina della Foresteria di S.
Scolastica.

La Confraternita di S. Francesco, la
cui sede si trova nella parrocchia di S.
Croce (ai pit nota come S. Francesco)
nacque pit di dieci anni orsono per vo-
lonta del caro Francesco Pagnotta. Alle
attivita “istituzionali” della diocesi, tra
cui particolare dedizione viene riserva-
ta alla ricorrenza del 3 ottobre, festa
del Poverello d’Assisi, il Priore, propo-
ne anche iniziative di carattere cultu-
rale-religioso e ricreativo per rafforzare

lo spirito di comunita e fratellanza in-
segnatoci del nostro Santo.

Chiunque volesse condividere con noi
questi momenti pud rivolgersi in par-
rocchia o contattare lo stesso Priore.

A.C.
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Per la ricorrenza di San Biagio

Una confraternita
in preghiera

Una Messa, la benedizione della gola e delle pergamene

Anche quest’anno, il 3 febbraio u.s.
abbiamo rinnovato il consueto appun-
tamento con la Confraternita di San Lo-
renzo Martire, nella Cappella dell’Ospe-
dale “San Giovanni” in Roma, per ono-
rare il protettore dei malanni della gola,
San Biagio.

Biagio nacque a Sebaste, in Armenia,
sul finire del Il secolo d.C., studio me-
dicina e intraprese la professione di me-
dico. In seguito fu fatto vescovo. Egli
conservo sempre nel suo cuore l'incli-
nazione verso la medicina. Si racconta,
che un giorno, una madre disperata si
rivolse a lui perché suo figlio aveva man-
giato del pesce, una lisca gli si era con-
ficcata in gola e stava soffocando. Biagio
non si perse d’animo, prese un pezzo
di pane e lo fece inghiottire al ragazzo.
La mollica portd con sé la lisca e il bim-

B e
, e b e o
. — i s —r —y [ kit

R — ¥ S
Pesappen dul muwey dells gels por be gl | ee—

Il prof. Camaioni

bo riprese a respirare normalmente (me-
todo peraltro ottimo tuttora). Ma pri-
ma di far ingoiare la mollica al ragaz-
zo I'aveva benedetta facendogli il segno
della croce, quindi si comincio a parla-
re di miracolo. Agricola, prefetto di Dio-
cleziano per I'Armenia, decise che era
meglio eliminarlo per evitare che il po-
polo facesse di lui un Santo. Pertanto
lo fece scorticare con pettini da carda-
tori e poi decapitare, ecco perché di-
venne un martire e poi un Santo.

La nostra Confraternita si & raduna-
ta nella suddetta chiesa per la celebra-
zione liturgica durante la quale il sa-
cerdote ha benedetto le gole dei fede-
li presenti accostando a es